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Program konferencie: Štvrtok  22. 3. 2018	
	8.00 - 9.00
	Prezentácia účastníkov

	9.00 - 9.10

	Otvorenie konferencie
Aktuálne problémy hygieny a bezpečnosti potravín

	9.10 - 9.40
	Úradná kontrola potravín v SR v roku 2017
Jozef Bíreš

	9.40 -10.05
	Aktivity Státní veterinární správy České republiky na úseku bezpečnosti potravin v roce 2017
Zbyněk Semerád, Jiří Drápal

	10.05 - 10.30
     
	Činnost Státní zemědělské a potravinářské inspekce České republiky v oblasti kvality a bezpečnosti potravin v roce 2017
Martin Klanica

	10.30 - 11.00       
	Prestávka

	11.00 - 11.25
	Current Scientific Cooperation activities in EFSA
Sérgio Potier Rodeia

	11.25 - 11.50
	Spišské párky – naštrbená tradícia
Peter Turek     

	11.50 - 12.10
	Aktuálne trendy v systémoch riadenia bezpečnosti potravín
Jozef Golian

	12.10 –12.30
 
	Úlohy Odboru bezpečnosti potravín a výživy MPRV SR vo vzťahu k vzdelávaniu verejnosti
Milo Bystrický, Zuzana Bírošová                                

	12.30 - 13.45     
	Obed 

	
13.45 - 14.00
	Analytické metódy v potravinárstve
Study on the meat isotopic composition for origin identification
 Irina Chernukha, Zoya Yurchak, Elena Kuzmina

	14.00 - 14.15  
	Bovine mucous membrane as a source of  antmicrobial compounds
Elena Kotenkova, Ekaterina Lukinova, Leonid Kovalyov

	14.15 - 14.30  
	Voltammetric determination of cholecalciferol at glassy carbon electrode performed in water-ethanol mixture
Milan Sýs, Arlinda Nallbani, Julie Holubová, Tahir Arbneshi, Karel Vytřas                  

	14.30 - 14.45
	Výskyt dusičnanov v zelenine a ovocí v rokoch 2013 - 2017
Iveta Bartalosová, Lucia Martinkovičová

	
	Inovácie pri výrobe potravín

	14.45 - 15.00
	Stratégia inovácie mliekárenskej výroby v podmienkach poľnohospodárskeho družstva Mestečko 
Peter Ježo

	15.00 - 15.15
	Skúsenosti s procesom inovácie v praxi výrobného závodu
Tomáš Čierny

	15.15 - 15.45                     
	Prestávka

	15.45 - 16.10
	Modifikovaná atmosféra pri balení potravín. Cesta k ich dlhšej  trvanlivosti
Lukáš Borovka

	16.10 - 16.25
	Low-energy electron beam - non-thermal decontamination solution for dry food
Barbora Dubovcová  

	16.25 - 16.40
	Současné využití instrumentálních analytických technik v otázce bezpečnosti potravin
Karolína Fourová

	16.40 -16.55
	Výber vhodnej analytickej metódy
Martina Chvílová, Daniela Merdinian   

	18.30 - 23.30
	Spoločenský večer


















Piatok 23. 3. 2018

	
9.00 -  9.15
	Bezpečnosť a kontrola  potravín rastlinného pôvodu  
Influence of lineseed production year on dough and bread characteristics of composite flour
Marie Hrušková, Ivan Švec

	9.15 -  9.30
	Charakterizace vzorků mleté papriky různého geografického původu
Václav Štursa  

	 9.30 -  9.45
	Kvalita vybraných vzorků kečupů z obchodní sítě ČR z hlediska jejich fyzikálně-chemických vlastností
Pavel Diviš  

	9.45 - 10.00
	Vliv ošetření mikrovlnným zářením na kvalitu arašídů 
Lenka Kouřimská  

	10.00 - 10.15 
	Bezpečnosť a kontrola mlieka a mliečnych výrobkov  
Vliv technologie výroby taveného sýrů na obsah rutinu a kvercetinu 
Libor Červenka, Tomáš Hájek, Richardos N. Salek, Michaela Černíková, Helena Velichová,  František Buňka       

	10.15 - 10.30
	Bezpečnosť a kontrola  mäsa a mäsových výrobkov              
Odpadní produkty cibule kuchyňské jako zdroj antioxidantů v masných výrobcích
Jan Bedrníček, Eva Samková, Pavel Smetana, Jaromír Kadlec, Jan Bárta,
Veronika Bártová, Jan Mráz, Jan Kolek, Ivana Laknerová, Milan Pešek                      

	 10.30 - 11.00
	Prestávka       

	11.00 - 11.15
	Hypolipidemic action of the meat product: In vivo study 
Irina Chernukha, Liliya Fedulova, Elena Kotenkova              

	11.15 - 11.30

11.30 - 11.45

11.45 -  11.55



11.55 - 12.05
 
	Tepelná úprava masa: vliv na strukturu a vybrané vlastnosti
Josef Kameník        
Využitie kvalitatívnych metód pre hodnotenie mäsových výrobkov
Matej Pospiech, Bohuslava Tremlová,  Josef Kameník
Vplyv skrmovania  10 % ferementovaného  krmiva na profil  mastných kyselín a oxidačné zmeny prsnej svaloviny kurčiat  
Martin Bartkovský, Dana Marcinčáková, Marek Hudák, Peter Turek, Tatiana Klempová, Milan Čertík, Slavomír Marcinčák  
Mutation within rabbit FABP3 (fatty acids binding protein 3) influence meat traits parameters
Łukasz Migdał,  Karaś I., Pałka S. , Kozioł K., Wladyslav Migdal,    Kmiecik M., Otwinowska-Mindur A., Anna Migdał, Bieniek J.

	12.05 - 12.15
	Traditional smoking of meat products, fish and cheese
Wladyslav Migdal, Walczycka Maria,  Marzena Zając,   Joanna Tkaczewska,   Piotr Kulawik,   Ewelina Węsierska,  Łukasz Migdał,  Anna Migdał

	12.15 - 12.30
	Vedlejší drůbeží jatečné produkty jako surovina pro získávání potravinářského kolagenu
Petr Mrázek, Pavel Mokrejš,  Robert Gál

	
	Diskusia
Záver konferencie

	12.45 
	Obed  



Postery
Sekcia 1: Aktuálne problémy hygieny a bezpečnosti potravín
Požiadavky upravenej verzie normy IFS 6.1-  nová sekcia potravinové podvody
Jozef Čapla, Peter Zajác, Lucia Zeleňáková, Alica Bobková
Potravinová a výživová bezpečnosť v Európe - súčasná situácia, výzvy a príležitosti, silné stránky vedy a techniky
Jozef Golian
Bezpečnosť potravín z pohľadu spotrebiteľov: zdravotná bezpečnosť
Jozef Golian, Ľudmila Nagyová, Alexandra Andocsová, Jozef Palkovič, Jozef Čapla
Knowledge Junction – otvorený prístup k vedeckým informáciám a nástrojom hodnotenia rizika
Zuzana Kotrčová, Zuzana Bírošová  
Porovnání intervenčních programů pro školy v České republice
Lenka Kouřimská, Monika Sabolová, Věra Procházková
Bezpečnosť potravín z pohľadu spotrebiteľov: kvalita potravín
Ľudmila Nagyová, Jozef Golian, Andrej Géci, Jozef Palkovič, Peter Zajác
  
                                           
Sekcia 2: Mikrobiologická a mykologická  bezpečnosť potravín
Microbiological Quality of Rainbow Trout (Oncorhynchus mykiss) and Crucian Carp (Carassius 
carassius) Fillets Stored in PP and LDPE Bags
Iwona Cieslik, Piotr Kulawik, Kinga Topolska
Stanovení termotolerantních druhů rodu Campylobacter v potravinách
Olga Cwiková, Roman Pytel, Šárka Nedomová
Identifikácia Cladosporium spp. zo slepačích vajec
Soňa Demjanová, Pavlina Jevinová, Ivana Regecová, Monika Pipová
Diverzita húb v reťazci od hrozna po víno s dôrazom na druhové zastúpenie penicílií
Soňa Felšöciová, Zuzana Mašková, Miroslava Kačániová
Diagnostika patogénnych mikroorganizmov metódami molekulárnej biológie v praxi
Anna Gičová, Zuzana Sirotná
Bacteria and yeasts isolated from different grape varieties 
Miroslava Kačániová, Margarita Terentjeva, Soňa Felsöciová, Eva Ivanišová, Simona Kunová, Jana Žiarovská, Maciej Kluz, Pawel Hanus, Czeslaw Puchalski, Attila Kántor
Microscopic fungi isolated from different slovak grape varieties
Simona Kunová, Attila Kántor, Margarita Terentjeva, Soňa Felsöciová, Eva Ivanišová, Maciej Kluz, Pawel Hanus, 
Czeslaw Puchalski, Miriam Kádasi Horáková, Miroslava Kačániová
Výskyt koagulázopozitívnych stafylokokov vo vybraných potravinárskych komoditách
Ľubomír Lopašovský, Lucia Zeleňáková, Simona Kunová, Miroslava Kačániová, Katarína Tináková, Eva Barátová, 
Gabriela Švecová
Biogenic amines content in the fermented asian food in the Czech republic
Pavel Pleva, Veronika Cabáková, Irena Butor, Vendula Pachlová, Leona Buňková
Characterization of Escherichia coli strains isolated from raw vegetables
Pavel Pleva, Magda Janalíková, Silvie Pavlíčková, Martin Lecomte, Tanguy Godillon, Ivan Holko
Identifikácia Fussarium spp. v slepačích vajciach
Ivana Regecová, Soňa Demjanová, Pavlina Jevinová, Monika Pipová
Detekcia celkových aflatoxínov v arašidoch rýchlou skríningovou metódou
Pavol Roba, Pavlina Jevinová, Ivana Regecová, Peter Popelka, Soňa Demjanová
Dlhodobé zmeny v epidemiológii bacilárnej dyzentérie na Slovensku
Lucia Zeleňáková, Simona Kunová, Ľubomír Lopašovský
Evaluation of antifungal activity of Lamiaceae plant essential oils against isolates Rhizopus sp.
Dana Tančinová,  Denisa Foltinová,  Zuzana Mašková,  Július Árvay

Sekcia 3: Chemická bezpečnosť potravín
Falšování vína přídavkem syntetického glycerolu
Radka Divišová, Pavel Šabata, Kamil Kolář, Petra Buchtová, Dagmar Vošmerová
Využití metody HPLC-RI při odhalování falšování medů nepovolenými přídavky cukrů
Romana Kostrhounová, Marie Blahová, Jitka Rittichová, Jan Knápek, Dagmar Vošmerová
Physico-chemical study of flavonoids from different matureness corn silk material
Peng Li, Lubomir Lapcik, Barbora Lapcikova, Sergii Kalytchuk
Toxicological analysis of bee honey as a tool of environment contamination assessment
Adam Roman, Yekaterina Zonova, Paweł Migdał, Ewa Popiela-Pleban
The concentration of selected elements in the natural bee honey from areas of the Poland and Kazakhstan with different anthropogenic activity
Yekaterina Zonova, Adam Roman, Paweł Migdał, Ewa Popiela-Pleban

Sekcia 4: Výživa a bezpečnosť potravín
Mikrobiologická charakteristika jedlého hmyzu při různých skladovacích podmínkách
Martin Adámek, Jiří Mlček, Anna Adámková, Jiřina Suchánková, Magda Janalíková, Marie Borkovcová,
Martina Bednářová
Korelačné vzťahy medzi fyzikálnymi ukazovateľmi škrupiny konzumných vajec
Mária Angelovičová, Pavol Frič, Marek Šnirc, Marek Angelovič
Physical indicatorsof the table eggs from two different breedings and relations between them
Mária Angelovičová, Pavol Frič, Marek Šnirc, Marek Angelovič
Nepresnosti pri výpočte energetickej hodnoty potravín 
Lenka Bartošová, Anna Giertlová
Porovnání kvality medu od včelářů a medu z tržní síte
Milena Bušová, Lenka Kouřimská, Jaroslav Fejt
Consumption of fruit and vegetables in comparison to WHO recommendations
Adam Florkiewicz, Kinga Topolska, Agnieszka Filipiak-Florkiewicz, Kołodziejczyk Paulina
Aktuálny stav a vízia budovania potravinových databáz v krajinách Európy a Strednej Ázie
Anna Giertlová, Lenka Bartošová
Comparison of intervention programmes for schools in the Czech republic
Lenka Kouřimská, Monika Sabolová, Věra Procházková
Analýza spotrebiteľských preferencií a trendov v konzumácii nápojov
Dagmar Kozelová, Ján Durec, Martina Fikselová, Zuzana Čmiková 
Effect of different storage times on some quail egg quality characteristics
Sylvie Ondrušíková, Šárka Nedomová, Roman Pytel, Olga Cwiková,  Vojtěch
Kumbár
Porovnanie vhodnosti použitia varených vajec v náleve a pasterizovanej vaječnej hmoty pri výrobe 
vajcového šalátu s majonézou
Martina Ševelová, Jozef Golian
Functional food in the opinion of adult consumers
Kinga Topolska, Agnieszka Filipiak-Florkiewicz, Adam Florkiewicz, Greta Trepa
Knowledge and expectations of students concerning on functional food in dependence on field of study
Kinga Topolska, Agnieszka Filipiak-Florkiewicz, Iwona Cieślik, Małgorzata Świder
 
Sekcia 5: Bezpečnosť a kontrola mlieka a mliečnych výrobkov
Impact of somatic cell count and lameness on the production and composition of ewe’s milk
Štefan Baranovič, Vladimír Tančin, Kristína Tvarožková, Michal Uhrinčať, Lucia Mačuhová, Jozef Palkovič
Hodnotenie jogurtov s prídavkom mliečnych bielkovín
Viera Ducková, Miroslav Kročko, Margita  Čanigová, Zuzana Remeňová
Význam bakteriologického vyšetrenie mlieka pri zápaloch mliečnej žľazy dojníc
Eva Dudriková, Jana Koščová, Tomáš Čigarský, Jana Maľová
Kvalita kozieho mlieka od prvovýrobcu
Margita  Čanigová, Jana Uhrinčaťová, Viera Ducková, Zuzana Remeňová, Miroslav Kročko
Zmeny vybraných vlastností mäkkých syrov s chilli papričkou počas skladovania
Margita  Čanigová, Veronika Kaločaiová, Zuzana Remeňová, Viera Ducková, Miroslav Kročko, Ľudmila Nagyová
Influence of composition of feed and lactation period on mineral composition of mare’s
Miroslav Fišera, Pavel Valášek, Stanislav Kráčmar, Vlastimil Kubáň, Pavla Burešová, Helena Velichová,
Lenka Fišerová
Esters of phthalic acid in yoghurts with the addition of chia  flour and  bamboo fiber and influence of storage times 
Marcela Jandlová, Vojtěch Kumbár, Alžbeta Jarošová, Roman Pytel, Šárka Nedomová, Sylvie Ondrušíková
Effect of different fibre addition on the properties of yogurt
Šárka Nedomová, Sylvie Ondrušíková, Roman Pytel, Vojtěch Kumbár
Effect of additives to microbiological quality of yogurts
Roman Pytel, Olga Cwiková, Sylvie Ondrušíková, Šárka Nedomová, Vojtěch Kumbár
Výskyt vybraných kovov v krmive a v ovčom mlieku z oblastí s rôznym environmentálnym zaťažením 
Martina Tunegová, Róbert Toman, Vladimír Tančin, Martin Janíček
Development of resistance to antibiotics in bacteria  Staphylococcus spp. isolated from milk samples in the sheep breedings on east of Slovakia
Milan Vasiľ, Juraj Elečko, Zuzana Farkašová, Fratišek Zigo
Mastitis pathogens and their resistance against antimicrobial agents in herds of dairy cows situated in marginal 
parts of Slovakia
Fratišek Zigo, Milan Vasiľ, Juraj Elečko, Martina Zigová, Zuzana Farkašová

Sekcia 6: Bezpečnosť a kontrola mäsa a mäsových výrobkov
Vplyv doplnku tymiánovej silice na obsah aminokyselín kurčacej prsnej svaloviny
Mária Angelovičová, Ondřej Bučko, Michaela Klimentová, Jana Tkáčová
Tymiánová silica a jej účinky na črevnú mikroflóru brojerových kurčiat
Mária Angelovičová, Martin Mellen, Peter Zajác, Jozef Čapla, Jana Tkáčová
Vplyv skrmovania 10 % fermentovaného krmiva na profil mastných kyselín a oxidačné zmeny prsnej svaloviny kurčiat
Martin Bartkovský, Dana Marcinčáková, Marek Hudák, Peter Turek, Tatiana Klempová, Milan Čertík, Slavomír Marcinčák
Oxidačná stabilita mäsového výrobku po aplikácii extraktu hroznových semien
Marek Bobko, Peter Haščík, Juraj Čuboň, Alica Bobková, Jana Tkáčová 
Hodnotenie kvality vybraných mäsových výrobkov
Marek Bobko, Peter Haščík, Juraj Čuboň, Alica Bobková
Verifikácia druhového zastúpenia mäsa vo varených mäsových výrobkoch od výrobcu z Českej republiky
Zuzana Drdolová, Jozef Golian, Dagmar Kozelová
Vliv krmiva a podmínek chovu na jakost rybího masa
Alžbeta Jarošová, Jan Mareš  
Evaluation of selected quality parameters of reduced salt frankfurters
Miroslav Jůzl, Alena Saláková, Martina Müllerová, Klára Kozohorská
Vplyv pamajoránovej silice na oxidačnú stabilitu chladených kurčacích stehien
Michaela Klimentová, Maria Angelovičová
Hodnotenie kvality špekačiek od vybraných výrobcov
Miroslav Kročko,  Ivana Solvesterová, Margita  Čanigová, Viera Ducková
Mikrobiologická kvalita mäsa kurčiat ošetreného medom a cesnakom
Simona Kunová, Lucia Zeleňáková, Ľubomír Lopašovský, Miroslava Kačániová
Vplyv prídavku 10 % fermentovaného krmiva na senzorické parametre svaloviny brojlerových kurčiat
Ján Mačanga, Martin Bartkovský, Pavlína Jevinová, Peter Popelka, Slavomír Marcinčák
Vedlejší drůbeží jatečné produkty jako surovina pro získavaní potravinářského kolagénu
Petr Mrázek, Pavel Mokrejš, Robert Gál

Sekcia 7: Bezpečnosť a kontrola potravín rastlinného pôvodu
Analýza texturálnych vlastností konzervovaných olív
Ľubomír Belej, Soňa Diňová, Alica Bobková
The effect of UV-C iradiation on grape juice turbidity, sensoric properties and microbial count
Peter Czako, Peter Zajác, Jozef Čapla, Vladimír Vietoris, Lenka Maršálková, Jozef Čurlej, Ľubomír Belej, 
Jozef Golian, Lucia Benešová, Patrícia Martišová
Addition of rutin/quercetin mixture to spreadable processed cheese: antioxidant and textural characteristics
Libor Červenka, Tomáš Hájek, Richardos Nikolaos Salek, Michaela Černíková, Helena Velichová, František Buňka
Najdôležitejšie trendy v oblasti ovocných a zeleninových nápojov
Ján Durec
Sauvignon wine quality as affected by its processing and storage
Martina Fikselová, Peter Czako, Ján Gažo, Andrea Mendelová, Martin Mellen
The effect of the LED light spectrum on the content of dyes in freeze-dried kale
Grzegorz Fiutak, Magdalena Michalczyk, Ryszard Macura, Magda Filipczak-Fiutak,  Illona Szumna,  Krzysztof Surówka
Wheat flour, bread and biscuits enriched by linseed fibre – comparison of harvest year, linseed variety and addition level 
Marie Hrušková, Ivan Švec
Kontrola jakosti obilovin a mlýnskych výrobků – pohled na minulost a súčasnost
Marie Hrušková, Ivona Fléglová
Rheological behaviour of chocolate at different temperatures
Vojtěch Kumbár, Šárka Nedomová, Sylvie Ondrušíková, Adam Polcar
Změny obsahu fenolických látek vybraných druhů koření během skladování
Stanislav Kráčmar, Martina Vaculová, Pavla  Burešová, Zdeněk Málek, Miroslav Fišera, Peter  Zajác,   
Vlastimil Kubáň,  Jozef Golian  
Thermal aging of edible oils: spectrophotometric study
Barbora Lapcikova, Tomas Valenta, Lubomir Lapcik, Martina Fuksova
Thermo-mechanical properties of dough enriched with wheat bran from different wheat variety
Michaela Lauková, Jolana Karovičová, Zlatica Kohajdová, Lucia Minarovičová
Evaluation of quantitative and qualitative characteristics of selected celery (Apium graveolens var. Dulce) varieties in the context of juices production
Ivana Mezeyová, Alžbeta Hegedűsová, Ján Mezey, Miroslav Šlosár, Ján Farkaš  
Utilization of pumpkin powder in baked rolls
Lucia Minarovičová, Michaela Lauková, Jolana Karovičová, Zlatica Kohajdová
Comparison of the content of selected mineral substances in Czech liturgical  and common wines 
Jiří Mlček, Sabina Trágeová, Anna Adámková, Martin Adámek, Martina Bednářová, Soňa Škrovánková, Eva Sedláčková
Posouzení vlivu pasterizace a filtrace na obsah vybraných chemických složek piva
Jaromír Pořízka, Dominika Vopelková, Václav Štursa, Pavel Diviš
Characteristics of medlar tree – the alternative foodstuff
Katarína Ražná, Marián Miko, Ján Gažo, Lucia Hlavačková, Jana Žiarovská
Polyphenols and antioxidant capacity in different types of garlic
Soňa Škrovánková, Jiří Mlček, Lukáš Snopek, Tereza Planetová
Rychlá metoda pro stanovení barvy speciálních sladů
Viera Šottníková, Luděk Hřivna,  Miroslav Lůzl,  Tomáš Gregor, Iva Burešová
Interaction of polyphenols and wine antioxidants with its sulfur dioxide preservative
Lukáš Snopek, Jiří Mlček, Vlastimil Fic, Irena Hlaváčová, Soňa Škrovánková, Miroslav Fišera, Helena Velichová, 
Monika Ondrášová
The influence of the type of lighting on the parameters of chemical transformations on cold pressed mustard oil
Ilona Szumna, Joanna Banaś, Grzegorz Fiutak, Krzysztof Surówka
Characteristics of paprika samples of different geographical origin
Václav Štursa, Pavel Diviš, Jaromír Pořízka
Square wave voltammetry at carbon paste electrode modified with surfactant for alpha tocopheryl acetate determination in cosmetics
Simona Žabčíková, Arlinda Nallbani, Milan Sýs, Tomáš Mikysek, Libor Červenka
Chicory syrup as a substitution of sugar in fine pastry
Michaela Zacharová, Iva Burešová, Robert Gál, Dominika Walachová
Effect of different reverse transcription aproaches in pru p 3 transcripts semiquantitative amplification
Jana Žiarovská, Matúš Kyseľ, Lucia Zeleňáková
A thaumatin-like genomic sequence identification in Vitis vinifera l., stormy wines and musts based on direct PCR
Jana Žiarovská, Lucia Zeleňáková, Miroslava Kačániová

Prezentácia posterov (elektronicky): 
22.3. 2018  9:00  -14:00, Sekcia  1, 2, 3,4,   22.3. 2018 14:00  - 17:00, Sekcia  5, 6  23.3. 2018  8:30  - 12:00 Sekcia  7
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