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ZHRNUTIE

V sulade s ¢lankom 9 nariadenia (ES) &. 999/2001" (nariadenie o PSE) méa Komisia
predkladat’ Eurépskemu parlamentu a Rade ozndmenie o buducej potrebe a vyuziti
mechanicky separovaného misa (MSM) v EU, ktorého obsahom je aj informaéna
politika pre spotrebitelov. K vyrobe MSM dochadza odstranenim zostavajucich
zvySkov misa z misitych kosti po vykosteni alebo z jato¢nej hydiny. Vyrobou MSM
je mozné zvysit’ hospodarsky zisk zo zvyskov mésovej vyroby.

Toto oznamenie pontka prehlad $pecifickych poziadaviek pravnych predpisov EU
tykajucich sa hygieny a oznacovania, vyroby avyuzivania MSM (vratane
spotrebitel'skej mienky tykajicej sa vyuZzitia MSM).

Existujuce sposoby vyroby MSM sa vyrazne lisia, ¢o vedie k vel'kym rozdielom, tak
vizualnym, ako aj mikroskopickym (histologickym), v samotnych vyrobkoch a v ich
kvalitativnych parametroch.

Celkova produkcia MSM sa blizi k 700 000 tondm rocne, pri¢om v roku 2007 bol
podiel MSM separovaného vysokym tlakom 77 % a nizkym tlakom 23 %. Pokial’ ide
o zivociSne druhy, 88 % MSM sa ziskava z hydiny a 12 % z prasiat. Vyroba MSM
z prezavavcov je pravnymi predpismi o BSE zakazana. Odhad celkovej hodnoty
oznamenej produkcie MSM sa preto pohybuje od 400 do 900 miliénov eur rocne.
20 % MSM vyprodukovaného v EU je uréenych na vyvoz. Dovoz je zanedbatelny.

Komisia nema Ziadne namietky proti d’alSiemu vyuZzivaniu MSM, priCom sa opiera
o podporu vicsiny cClenskych Stitov a zainteresovanych stran. Pri vykonavani
poziadaviek tykajucich sa hygieny aoznacovania stanovenych v pravnych
predpisoch EU doslo k urditym problémom, najmi v suvislosti s uplatiiovanim
vymedzenych pojmov. V snahe zabezpedit' jednotné uplatiiovanie prava EU, ako aj
spravodlivii hospodarsku sutaz na trhu EU, Komisia vypracuje usmeriiujici
dokument, v ktorom lepsie identifikuje produkty, ktoré sa maju povazovat’ za MSM,
pripadne navrhne novelizaciu pravnych predpisov.

Odhliadnuc od toho sa Komisia domnieva, ze sicasné ustanovenia tykajice sa
oznacovania MSM su primerané a mali by sa preto zachovat'.

Uvop

Mechanicky separované médso (MSM) je produkt ziskany odstrdnenim zostavajucich
zvyskov misa z kosti alebo z jatoénej hydiny” mechanickymi prostriedkami, pri¢om
sa takmer uplne narusi, pripadne zmeni bezna Struktara svalového vldkna tak, ze sa
neda porovnat’ s ozajstnym masom.

MSM je doélezitou surovinou, ktord sa pouziva na vyrobu misovych vyrobkov
amisovych pripravkov ajeho vyroba moze byt vyznamnym prostriedkom
na zvysenie hospodarskeho zisku z midsovej vyroby.

Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 999/2001 z 22. maja 2001, ktorym sa stanovuju
pravidla prevencie, kontroly a eradikacie niektorych prenosnych spongiformnych encefalopatii

zmenené a doplnené nariadenim (ES) ¢. 1923/2006.

Najviac komeréne hydinové kusy (napr. prsia, stehnd, kridla) sa oddel'uju inymi prostriedkami, napr.

odrezanim, ku ktorému dochadza skor nez sa zvyskové jatocné telo podrobi mechanickej separacii.
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Napriek tomu boli v minulosti identifikované potencialne obavy o verejné zdravie
vratane potencidlneho rizika na BSE spojené so Specifickostou vyrobnej metddy.
Pouzitie kosti preziivavcov ako suroviny na vyrobu MSM je v EU zakézané od roku
2001. Vroku 2006 mala Komisia vramci revizie nariadenia o PSE predlozit’
Europskemu parlamentu a Rade ozndmenie o budicej potrebe a vyuziti MSM
ziskavaného z kosti prezavavcov a inych druhov v EU vratane informaénej politiky
pre spotrebitel’ov.

Z tohto dovodu je ucelom tohto ozndmenia:
o poskytnat’ prehl’ad saéasnych pravnych ustanoveni EU tykajucich sa MSM,
. poskytnut prehl’ad a postdit’ vyrobu a vyuzitie MSM v EU,

o zhodnotit' vykondvanie ustanoveni EU tykajlicich sa vyroby a oznalovania
MSM a identifikovat’ pripadnu potrebu ich revizie v strednodobom vyhl'ade.

KONZULTACIE

Toto oznamenie Komisie vychddza z informacii od ¢lenskych Statov o vyuzivani
a sposobe vyroby MSM na ich izemi. V snahe ziskat’ jednotné informacie Komisia
zaslala vSetkym clenskym Statom dotaznik. Pozadované informacie sa tykali
vyrobnych metdd, parametrov pouzivanych na odliSenie MSM vyrobenych r6znymi
metédami, zivo¢iSnych druhov, zktorych sa MSM ziskava, vyprodukovanych
mnozstiev, sposobov vyuzitia, ekonomickej hodnoty a zameru pokraovat vo
vyrobe. Odpovede na dotaznik zaslalo vsetkych 27 ¢lenskych Statov.

Okrem toho Komisia konzultovala zdruZenia hlavnych zainteresovanych stran v EU,
konkrétne UECBV”, AVEC", Clitravi’, CIAA® a BEUC'.

Dodatoéné informécie tykajuce sa vykonavania pravnych ustanoveni EU sa ziskali
zo sprav kontrolnych misii uskuto¢nenych inSpekénymi utvarmi Komisie,
Potravinovym a veterindrnym tradom (FVO) Generalneho riaditel'stva pre zdravie
a spotrebitel'ov.

PRAVNE PREDPISY EU TYKAJUCE SA MECHANICKY SEPAROVANEHO MASA
Vymedzenie pojmu ,,mechanicky separované miso*

V sulade s odsekom 1.14. prilohy Ik nariadeniu (ES) ¢&. 853/2004° a s Glankom 3
ods. 1 pism. n) nariadenie o PSE, je MSM vymedzené takto:

,,Mechanicky separované mdso* alebo ,MSM*: znamena produkt ziskany
oddelenim mdsa z mdsitych kosti po vykosteni alebo z tiel hydiny s pouZitim

UECBYV — European Livestock and Meat Trading Union (Eurdpske zdruZzenie obchodnikov so zivymi
zvieratami a mdsom).

AVEC — Association of Poultry Processors and Poultry Trade in the EU countries. (Asociacia

spracovatelov hydiny a obchodnikov s hydinou v krajinach EU).
Clitravi — Liaison Centre for Meat Processing Industry in the European Union (Styéné stredisko pre

mésospracujuci priemysel v Europskej tnii).

Konfederacia vyrobcov potravin a napojov v EU.

Eurdpska organizacia spotrebitelov.

Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju

osobitné hygienické pravidla pre potraviny Zivo&isneho povodu (U. v. EU L 226, 25.6.2004, s. 22).
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4.3.

4.4.

4.5.

mechanickych strojovych prostriedkov, ktoré ma za nasledok stratu alebo zmenu
Struktury svalového vldkna.

Vymedzenie pojmu by malo byt vSeobecné tak, aby pokryvalo vSetky metody
mechanickej separacie s cielom rozliSovat medzi MSM a napriklad delenym alebo
mletym mésom, a aby bolo na jeho zédklade mozné stanovit’ poziadavky na hygienu
potravin. KedZe technologicky vyvoj napredoval rychlo, doSlo sa k zdveru, Ze
vhodnejSie by bolo flexibilné vymedzenie pojmu. MSM sa vymedzuje na zaklade
tychto kritérii:

. povaha suroviny ,,z mdsitych kosti po vykosteni alebo z tiel hydiny ,

. pouzitie mechanickych prostriedkov,

o uplne narusenie, pripadne zmena Struktiry svalového vlakna.

Ustanovenia tykajuce sa povodu Zivo¢iSnych druhov

V sulade s nariadenim o PSE je vo vSetkych ¢lenskych Statoch zakazané pouzivat
na vyrobu MSM kosti alebo nevykostené kusy z hovddzieho dobytka, oviec a koz.
Okrem toho dovazané vyrobky povodom z hoviddzieho dobytka, oviec a koz by
nemali obsahovat, pripadne pochadzat zMSM ziskaného zkosti hoviddzieho
dobytka, oviec alebo koéz. Vyroba a dovoz MSM ziskané¢ho zinych ZzivociSnych
druhov je povolena za predpokladu, ze st dodrzané urcité poziadavky tykajlice sa
hygieny a oznacovania.

Poziadavky na vyrobné prevadzkarne a suroviny

Okrem vseobecnych poziadaviek stanovenych v nariadeni (ES) & 852/2004°, su
v kapitole I oddielu 5 prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 stanovené Specifické
poziadavky na prevadzkarne vyrdbajuice MSM a suroviny, z ktorych sa mozu
ziskavat'.

Hygienické poZiadavky pri vyrobe a po vyrobe

Okrem vSeobecnych poziadaviek stanovenych v nariadeni (ES) ¢. 852/2004 su
v bode 1 kapitoly III oddielu 5 prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 stanovené
Specifické hygienické poziadavky, ktoré je potrebné dodrzat’ pri vyrobe a po vyrobe
MSM.

RozliSovat medzi MSM ziskanym rdéznymi technikami vyroby (napr. pouzitim
nizkeho a vysokého tlaku) je potrebné z hladiska vplyvu uvedenych technik na
odolnost’ tychto vyrobkov voc¢i mikrobiologickej kontaminécii poc€as vyroby
a pri d’al$ej manipulacii s nimi.

Porovnania S$pecifickych poziadaviek na vyrobu a vyuZitie MSM v stvislosti
s roznymi technikami vyroby st zhrnuté v prilohe 1.

Poziadavky na oznacovanie

Mechanicky separované miso (nazyvané aj ako mechanicky ziskané méso) sa
vyrazne liSi od toho, €o za ,,mdso* povazuju spotrebitelia. Preto bolo vynechané

Nariadenie Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z29. aprila 2004 o hygiene potravin

(U.v. EU L 226, 25.6.2004, 5. 3).
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z vymedzenia pojmu ,,méso* stanovenom v smernici Komisie 2001/101/ES'’, ktorou
sa riadi vymedzenie pojmu ,midso“ na ucely oznaCovania. Odvtedy sa MSM
a zivo¢isne druhy, zktorych sa ziskava, uvadzaju osobitne. Toto ustanovenie o
oznacovani plati pre vyrobky, na ktoré sa vztahuje uz spominané vymedzenie pojmu

. I o 111
,mechanicky separované miso“ v EU .

Okrem toho je vnariadeni (ES) ¢.853/2004 predpisané, Ze obaly urcené
na zasobovanie kone¢ného spotrebitel’a, ktoré obsahuju mleté miso z hydiny alebo
neparnokopytnikov alebo mésové pripravky s obsahom MSM, musia byt v pripade,
Ze to vyzaduju vnutroStatne pravne predpisy oznacené upozornenim, ze tieto vyrobky
sa pred spotrebou musia dokladne tepelne oSetrit’.

ZHODNOTENIE VYROBY A VYUZITIA MSM
Sposoby vyroby MSM

Tlak pouzity prirdéznych technologiach sa lisi v zavislosti od strojovych zariadeni
a zvolenych parametrov. Clenské $taty vicsinou uvadzaju tlak pod 100 barov
(pripadne v hodnote iba niekolkych barov) pri vyrobe ,nizkotlakového™ MSM,
priCom v pripade ,,vysokotlakového* MSM st najCastejSie uvadzané hodnoty nad
100 barov (az do 400 barov). V niektorych pripadoch bolo oznamené prekryvanie
tlakov medzi oboma vyrobnymi metédami.

S pribudajucim ¢asom doSlo k vyvoju novych technolégii, pripadne k novym
spdsobom pouzitia existujucich strojovych zariadeni. Niekedy bola pouzitd
kombindacia réznych technologii.

Kvalitativne aspekty MSM sa liSia v zavislosti od pouzitého strojového zariadenia a
zavisia od niekol’kych parametrov (pozri prilohu IT).

Vizualne je ,,vysokotlakové* MSM produktom charakteristickej a obzvlast’ krémove;j
konzistencie, ktord vznikla Gplnym naruSenim alebo zmenou Struktiry svalového
vlakna. Inymi technoldgiami (,,nizkotlakové® MSM) mozno dosiahnut grodukt,
ktory nie je mozné, alebo len velmi tazko, vizualne odlisit’ od mletého mésa'?.

Mikroskopicky je mozné vyhodnotit' ,,aplné naruSenie alebo zmenu Struktiry
svalového vlakna*“ pouZzitim mikroskopickych rezov mésa. V zavislosti od pouZitia
roznych vyrobnych parametrov je mozné pozorovat Siroku Skalu zmien vnutornej
Struktary produktu.

MnoZstvo vyrobeného MSM

V styroch €lenskych Statoch neexistuje ani jedna schvélena prevadzkaren na vyrobu
MSM. Niektoré ¢lenské Staty z roznych dovodov neposkytli Ziadne tidaje o vyrobe.
Udaje od ¢lenskych Statov uvedené v tabul'ke 3 st preto podhodnotené.

In¢ Clenské staty nedokazali poskytnut’ udaje o rozdieloch medzi ,,nizkotlakovym® a
,»vysokotlakovym®“ MSM, ani o zivo¢iSnych druhoch, zktorych sa MSM na ich
uzemi vyraba.

Smernica komisie 2001/101/ES z 26. novembra 2001, ktorou sa meni a dopliiuje smernica 2000/13/ES
Eurdpskeho parlamentu a Rady o aproximacii pravnych predpisov Clenskych Statov tykajicich sa
oznadovania, prezentacie a reklamy potravin, U. v. ES L 310, 28.11.2001, s. 19.

Odsek 1.15. prilohy I k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004.

Mleté méso je vymedzené v nariadeni (ES) €. 853/2004 ako ,,vykostené¢ méso, ktoré bolo rozomleté na
kusky a obsahuje menej ako 1 % soli.
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5.3.
5.3.1.

V udajoch od zéstupcov odvetvia je vidiet vel'ké rozdiely v odhadoch mnozstva
vyrobeného MSM.

Tabul’ka 3: Vyroba MSM (v tonach) v obdobi rokov 2006 — 2007 podla udajov
z ¢lenskych Statov

Zivo¢isne druhy povodu
Hydina Prasata Kraliky Nespec1,ﬁko Spolu
vané
Vysokotlako 255 867 13574 0 200 564 470 005
vé MSM
Nizkotlakové 87 347 18 827 0 30979 137 153
MSM
Nespecifikov 65 000 25000 73 1170 91243
ané
Spolu 408 213 57 401 73 232713 698 400

Celkova produkcia MSM v 20 ¢lenskych Statoch je priblizne 700 000 ton roc¢ne
(obdobie 2006 — 2007). Tam, kde bola Specifikovana vyrobna metdda, i§lo v 77 % o
,vysokotlakové MSM av 23 % o ,nizkotlakové" MSM. Tam, kde boli uvedené
zivociSne druhy iSlo v 88 % o MSM ziskané z hydiny (najmi brojlerov a potom
moriek) a vo viac ako 11 % z prasiat. Vyroba MSM z inych zivoc¢isnych druhov je
v sti€asnosti zanedbatel'na.

Vo vSeobecnosti sa cena za ,,vysokotlakové“ MSM oznamena ¢lenskymi Statmi
pohybovala od 0,3 do 0,6 eura za kg. V pripade ,nizkotlakového* MSM bolo
oznamené rozpétie od 0,6 do 1,5 eura za kg. Celkova hodnota vypocitanej oznamenej
produkcie MSM sa preto pohybuje od 400 do 900 miliénov eur.

Krajiny EU-27 vyrobia ro¢ne viac ako 11 miliénov ton hydinového misa, pri¢om
ro¢ny obrat je na zdklade predloZenych udajov mozné stanovit’ na takmer 20 miliard
eur. Produkcia MSM z hydiny predstavuje 2 % az 4 % z tejto hodnoty. Krajiny EU-
27 vyrobia ro¢ne viac ako 22,5 milidna ton brav€ového mésa, priCom ro¢ny obrat je
na zéklade predlozenych udajov mozné stanovit’ na takmer 35 milidrd eur. Produkcia
MSM z prasiat predstavuje 0,1 % az 0,3 % z tejto hodnoty. Hlavnl ¢ast’ produkcie
z prasiat tvori ,,nizkotlakové™“ MSM.

Vyuzitie MSM

Clenské staty

»Nizkotlakové* a ,,vysokotlakové* MSM sa zvicSa pouziva do potravin uréenych na
I'udska spotrebu, urcité mnozstvo ,,vysokotlakového* MSM sa pouziva do krmiv
pre spoloc¢enské zvieratd. VicSina cClenskych Statov uviedla, ze MSM sa pouZiva
v madsovych vyrobkoch, ktoré musia prejst tepelnym oSetrenim, ako

napr. frankfurtské parky. Niektoré wuvadzali vyuzitie ,nizkotlakového MSM
v misovych pripravkoch (napr. v médsovych gulkach). Iné uviedli, ze na vyrobu
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5.3.2.

5.3.3.

54.

misovych vyrobkov pouzivaju len ,nizkotlakové“ MSM a ,,vysokotlakové“ MSM
zasa len na vyrobu krmiv pre spolo¢enské zvierata.

23 ¢lenskych statov uviedlo, ze chct pokracovat’ vo vyrobe MSM. V dvoch z tychto
¢lenskych Statov je povolena len nizkotlakova metdda. V Styroch €lenskych Statoch
sa MSM nevyréba.

Vicsina Clenskych Statov (20) sa domnieva, Ze s konzumaciou potravin s obsahom
MSM nie st spojené ziadne Specifické bezpeCnostné rizikda, ked’ze v pravnych
predpisoch EU su stanovené $pecifické poziadavky na bezpe¢nost potravin. Navyse,
riziko BSE je vylucené zdkazom vyroby MSM ziskaného z kosti hovddzieho
dobytka, oviec a koz zkrajin alebo regiénov s kontrolovanym alebo neur¢enym
rizikom BSE.

Mdsovy priemysel

Vyrobcovia MSM vyjadrili zdujem vyrdbat tak ,nizkotlakové”, ako aj
»vysokotlakové®“ MSM. V clenskych Statoch existuji velké rozdiely v objeme
vyroby, vo vyrobnych metédach a vo vyuziti oboch druhov MSM.

Zaujem o vyrobu ,,nizkotlakového* MSM zéavisi od moznosti zhodnotit’ jeho vys§siu
kvalitu v porovnani s ,,vysokotlakovym®“ MSM. MSM sa pouziva na vyrobu
misovych vyrobkov aj pre jeho Strukturu a vdzobnu kapacitu.

Spotrebitelia

Kvalita misovych vyrobkov je pre spotrebitelov mimoriadne vyznamnou témou,
pricom u spotrebitel'ov existuji obavy o zlozenie méasovych vyrobkov na trhu. MSM
oznacené ako zlozka sa povazuje za dolezity ukazovatel relativnej kvality médsovych
vyrobkov. Pouzitie MSM je Casto spajané s vyrobkami nizkej kvality.

ZdruZenia spotrebitel'ov by suthlasili s pouzivanim MSM pod podmienkou, Ze bude
jeho pouzitie primerane oznacené a ze sa stanovia jasnejsie pravidla na jeho vyrobu
a vyuzitie.

Preto je z pohl'adu spotrebitel'ov neprijatelné zaradit MSM do vymedzenia pojmu
,,maso*“ na ucely oznacovania.

MSM - obchod v ramci EU, dovoz a vyvoz

Clenské §taty oznamili pripady obchodovania s MSM v ramci EU, presné idaje viak
neposkytli.

Vicsinou sa vyvaza ,,vysokotlakové*“ MSM. V roku 2008 bol zaznamenany vyvoz
MSM v objeme 150 000 ton najmé do Ruska (49 %), na Ukrajinu (33 %) a do inych
krajin byvalého Sovietskeho zvizu. Vyvoz v roku 2008 predstavoval 20 % MSM
vyrobeného v EU vhodnote 83 miliénov eur, &o predstavovalo 32 % narast
v porovnani s rokom 2007.

Pred schvalenim nariadenia (ES) ¢. 853/2004 bol dovoz MSM zakézany.

V suvislosti s mdsom ziskavanym z parnokopytnikov a po schvaleni nariadenia (ES)
¢. 853/2004 moze tretia krajina zo zoznamu krajin, z ktorych je mozné dovéazat
Cerstvé miso, poziadat’ o to, aby bola na zoznam zaradena aj prevadzkaren na vyrobu
MSM. Na zéklade dohody o rovnocennosti si na zozname Styri prevadzkarne
z Nového Zélandu, ktoré mozu vyvazat MSM.
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V pripade hydinového misa nie st v nariadeni Komisie (ES) ¢. 798/2008" stanovené
Ziadne dovozné certifikaty, preto je dovoz hydinového MSM zakazany.

VYKONAVANIE POZIADAVIEK NA HYGIENU A OZNACOVANIE MSM
Uradné kontroly

Hodnotenie systému turadnych kontrol vykonavanych prislusnymi organmi
v prevadzkach vyrabajicich, manipulujicich a pouZivajucich MSM je stcastou
kontrolnych misii FVO v c¢lenskych Statoch a tretich krajinach. Hoci boli
identifikované  urcité  nedostatky  (napr. v kvalite surovin, v sulade
s mikrobiologickymi kritériami), vo vSeobecnosti sa v spravach dospelo k zaveru, ze
podmienky na vyrobu, manipuldciu apouzitie MSM boli povicSine v sulade
s poziadavkami EU.

Pokial' ide otradné kontroly v ¢lenskych Statoch, mo6zu byt vizuédlne
a mikroskopické ukazovatele pouzité¢ na trovni vyroby MSM alebo v pripade, Ze sa
MSM pouziva ako surovina. Napriek tomu na maloobchodnej Girovni, kde sa tradné
kontroly zameriavali okrem iného na oznac¢ovanie kone¢nych vyrobkov obsahujticich
MSM, je pouzitie takychto ukazovatelov obmedzené, najmd ak sa pouZiva
,;,hizkotlakové*“ MSM.

HPadiska potravinovej bezpec¢nosti

Vo vSeobecnosti je MSM mozné pouzit’ v tepelne osSetrenych mésovych vyrobkoch
vyrobenych schvalenymi prevadzkarfami. Okrem toho sa ,nizkotlakové®“ MSM
moéze za uritych podmienok pouzit’ aj v madsovych pripravkoch, ktoré nie su uréené
na spotrebu po tepelnom osSetreni.

Vzhl'adom na skusenosti s uplatiovanim stcasnych hygienickych pravidiel mozno
konStatovat’, ze rizikd pre verejné zdravie vyplyvajice z konzumacie mésovych
pripravkov a mésovych vyrobkov, v ktorych bolo MSM pouzité ako surovina, je
mozné povazovat’ za zanedbatel'né. Z tohto dovodu by pokracujuca vyroba MSM,
pokial’ je v stlade so suc¢asnymi hygienickymi ustanoveniami, nemala ohrozovat
verejné zdravie, a preto nemusi dojst’ ani k zmene prisluSnych pravnych ustanoveni.

Udaje o stilade s mikrobiologickymi kritériami, ako napr. nepritomnost’ salmonely
v MSM, st zhrnuté vo vyroénej suhrnnej sprave EU o trendoch a zdrojoch zoondz
a povodcoch zoondz a ohniskach nakaz pochadzajucich zpotravin v EU, ktort
vypracovali Europsky urad pre bezpecnost’ potravin (EFSA) a Europske centrum
pre prevenciu a kontrolu chordb (ECDC). Najaktudlnejsie udaje zroku 2008
potvrdzuju trend zlepSovania suladu MSM s kritériom pre salmonely od roku 2006.
V roku 2008:

. 1,6 % vzoriek MSM nebolo v stilade s kritériom, ¢o zodpoveda podobnému
percentu nesuladu s kritériom pre salmonely vo vzorkdch mletého misa,
mésovych pripravkov a misovych vyrobkov,

o 2,7 % z vyrobnych davok MSM nevyhovela, ¢o je len onieco vyssi pocet
davok ako v pripade inych vyrobkov. Toto percento je vysSie ako percento

Nariadenie Komisie (ES) ¢. 798/2008, ktorym sa ustanovuje zoznam tretich krajin, izemi, oblasti alebo

jednotiek, z ktorych mozno do Spolo¢enstva dovazat alebo cez jeho tizemie prevazat hydinu a vyrobky

z hydiny, a podmienky veterindrneho osvedéovania (U. v. EU L 226, 23.8.2008, s. 1).
The EFSA Journal (2010), 1496.
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6.3.

6.4.

pozitivnych vzoriek, pretoze davka sa povazuje za nevyhovujicu, ak jedna zo
vzoriek z davky bola pozitivna.

Implementicia vymedzenia pojmu ,,MSM*

Od nadobudnutia G¢innosti nariadenia (ES) ¢. 853/2004 bolo hlasenych niekolko
problémov spojenych s implementaciou vymedzenia pojmu ,,MSM*“. Napriklad ako
surovina na vyrobu MSM sa nepouZzivaju iba ,,misité kosti po vykosteni alebo z tiel
hydiny*, ale napriklad aj vykostené miso.

Ak bola pouzitd akdkol'vek technologia mechanickej separacie, v niektorych
¢lenskych statoch sa vyrobok povazuje za MSM aj v pripade, Ze surovina neobsahuje
Ziadnu madsita kost’ po vykosteni alebo nepochddza z jatocnej hydiny, pripadne nie je
evidentné uplné naruSenie alebo zmena Struktary svalového vldkna. V inych
¢lenskych Statoch je vyrobok povazovany za MSM v pripade, Ze st naplnené vSetky
skutoCnosti vo vymedzeni pojmu ,MSM®“. Zastupcovia misového priemyslu
uprednostiiuju druhé ndzorové hladisko tvrdiac, ze kone¢ny vyrobok by sa mal
povazovat za méiso alebo samostatni kategdériu mésa bez ohladu na vyrobnu
metodu.

Rychly technologicky pokrok v tejto oblasti viedol aj k situdcii, ze niektorymi
technologiami vyuzivajicimi metodu mechanickej separacie mésa je mozné vyrobit
kone¢ny vyrobok s vlastnostami, ktoré st velmi podobné, pripadne identické
s vlastnostami mletého mésa. Komisia sa domnieva, ze na zdklade sucasnych
pravnych predpisov spadé takyto vyrobok do vymedzenia pojmu ,,MSM®, a preto
musi byt’ primeranym sposobom oznaceny.

Navyse metddy, ktoré pouzivaju potravinarske hospodarske subjekty na vyrobu
MSM, su pouzZivané aj na odstranenie médsa z kosti po jeho tepelnom oSetreni.
Napriek tomu sa vzmysle vymedzenia pojmu v prilohe Ik nariadeniu (ES)
¢. 853/2004 za surovinu na vyrobu MSM povaZzuje len Cerstvé miso. Preto sa objavili
znamky neistoty, pokial’ ide o to, ¢i sa ma vysledny vyrobok povazovat' za MSM (a
primeranym sposobom oznacit). Metodami tUradnych laboratornych sktSok
vyrobkov, ktorymi sa zist'uje pritomnost MSM v misovych vyrobkoch, nie je mozné
urcit’, ¢i surovina bola MSM, alebo ¢i sa vyrobok ziskal z kosti po tepelnom oSetrenti,
¢o sposobuje tazkosti v priebehu uradnych kontrol v niektorych ¢lenskych Statoch.

Tieto rozdiely v implementéacii vymedzenia pojmu ,,MSM*“ mo6zu viest' k nerovne;j
hospodarskej sutazi, ked'ze ten isty vyrobok v pripade, Zze sa pouzije na vyrobu
masovych vyrobkov, mdze byt’ v niektorych ¢lenskych Statoch oznaceny ako miso
a v inych ako MSM.

Poziadavky na oznacovanie oboch kategérii MSM

Okrem kritéria obsahu vapnika spolo¢ného pre celi EU sa v &lenskych $tatoch
pouzivaju rdzne kritéria rozliSovania medzi ,,nizkotlakovym* a ,,vysokotlakovym*
MSM. Tieto kritéria vychadzaji z vyrobnej metody, zhodnoty tlaku a velkosti
pouzitého filtra, z vizudlneho postidenia vyrobeného MSM, z obsahu bielkovin
a tukov a z histologického vySetrenia, ktorym sa posudzuje, ¢i doslo k uplnému
naruseniu alebo k zmene Struktiry svalového vlakna.

Do vymedzenia pojmu ,,MSM* spadé tak “nizkotlakové, ako aj ,,vysokotlakové*
MSM, pricom musia byt primeranym spdsobom oznacené (pozri vyssie). V pripade
,»vysokotlakového MSM sa vSetky konzultované strany zhodli na dodrziavani
sucasnych pravnych predpisov.
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Pokial’ ide o ,,nizkotlakové™“ MSM, tam sa zastupcovia misového priemyslu naopak
domnievaju, ze ak vyrobok nie je mozné, va¢sinou na zdklade vizudlneho posudenia,
odlisit’ od mletého mésa, mal by byt oznaceny ako médso (miso alebo Specificka
kategoria misa) bez ohladu na vyrobni metdédu. Ich argumenty vychadzaju
z porovnania kvality ,,nizkotlakového* a ,,vysokotlakového* MSM.

ZdruZenia spotrebitelov a vécSina ¢lenskych Statov zastdva v tejto suvislosti nazor,
ze by sa pri ozna¢ovani nemalo rozliSovat’ medzi dvoma typmi MSM, kedze sa da
pochybovat’ o tom, ¢i spotrebitelia dokdzu pochopit’ rozdiel medzi ,,nizkotlakovym*
a ,,vysokotlakovym*“ MSM.

Pre zdruzenia spotrebitelov je najdolezitejSie to, aby boli spotrebitelia spravne
informovani o zlozkach vyrobku a o ich kvalite. Z ich pohl'adu je potrebné zachovat’
povinnost’ oznacovat’ pouzitie MSM, pri¢om Ziadne MSM vo vyrobku by sa nemalo
zakryvat, pretoze MSM je vyrazne odliSné odtoho, ¢o za ,midso* povazuju
spotrebitelia.

V zaujme spotrebitel'ov je aj to, aby sa povinnost’ oznacovat MSM neobmedzovala
len na balené potraviny.

PoziciA KOMISIE
Na zaklade spominanych konzultacii prijala Komisia tuto poziciu:
—  neexistuju ziadne namietky voci dalSiemu pouzivaniu MSM z prasiat a hydiny;

Clenské Staty a zainteresované zdruzenia vyrobcov mésa podporuje dalSie
pouzivanie MSM; len niekolko c¢lenskych Statov déva prednost pouzivaniu
vyhradne ,nizkotlakového MSM. Takato spolo¢na podpora vychadza
¢iastocne z hospodarskeho zisku tejto vyroby.

NavySe ani Uroven dodrziavania hygienickych poziadaviek vratane
mikrobiologickych kritérii neposkytuje dovody na vyraznejSie obmedzovanie
stcasnej vyroby MSM. Je mozZné konStatovat’, Ze rizikd pre verejné zdravie
vyplyvajuce zkonzumacie mésovych pripravkov a misovych vyrobkov,
v ktorych bolo MSM pouzit¢ ako surovina, je mozZné povazovat za
zanedbateI'né. Z tohto dévodu nie st potrebné ziadne zmeny v prislusnych
pravnych ustanoveniach.

— Komisia nepodporuje opédtovné zavedenie vyroby MSM z hovédzieho dobytka,
oviec a koz.

— Je si vedomd potreby lepsSieho a jednotného vymedzenia vyrobkov, ktoré
spadaji do vymedzenia pojmu ,MSM®. V snahe zabezpecit jednotné
uplatiiovanie prava EU, ako aj spravodlivi hospodérsku stitaz na trhu EU,
Komisia vypracuje usmernujuci dokument, v ktorom lepSie identifikuje
vyrobky, ktoré sa maju povazovat' za MSM, pripadne, ak to bude z pravneho
hl'adiska potrebné, navrhne novelizéciu pravnych predpisov.

— Komisia sa domnieva, Ze povinnost’ oznaovat’ pouzitie akéhokol'vek MSM by
mala ostat’ zachovana, aby mohli mat spotrebitelia istotu, Ze budua
vo vSeobecnosti  informovani o pouziti MSM. Okrem toho Komisia
nepodporuje pouzivanie odliSnych ustanoveni tykajacich sa oznaCovania
,hizkotlakového* a ,,vysokotlakového* MSM. Z tohto dovodu Komisia zastava
nazor, ze sucasné ustanovenia tykajice sa oznaCovania su primerané a nemali
by sa preto menit’.
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Specifické hygienické poZiadavky na MSM (nariadenia (ES) &. 853/2004 a 2074/2005)

PRILOHA I

Tabul’ka 1. Porovnanie hygienickych poziadaviek tykajucich sa surovin na vyrobu MSM

»Nizkotlakové“ MSM

»Vysokotlakové*“ MSM

Jato¢na hydina

max. 3 dni stara

max. 3 dni stara

Iné suroviny z vlastného
bitanku

max. 7 dni staré

max. 7 dni staré

Iné suroviny odinakial’

max. 5 dni staré

max. 5 dni staré

Mechanicka separacia

okamzite po vykosteni

ak nie okamzite
po vykosteni, tak skladované
a prepravované pri teplote
<2°C alebo  mrazené
pri teplote

<-18°C kosti
(po rozmrazeni
nezamrazovat’)
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Tabul’ka 2. Porovnanie hygienickych pozZiadaviek na MSM po vyrobe:

,Nizkotlakové“ MSM

»Vysokotlakové*“ MSM

ak sa nepouzije ihned’,
tak skladovat’

obalené¢ a zabalené, chladené
pri teplote max. 2 °C alebo
mrazené pri vnutornej teplote
<-18°C

obalen¢ a zabalené, chladené
pri teplote max. 2 °C, ak sa
nespracuje od 1 do 24 hodin;
ak nie, zamrazené
do 12 hodin od vyroby tak,
aby sa do 6 hodin dosiahla
vnutornd teplota < -18 °C.

Maximalny cas
skladovatelnosti
zamrazen¢ho  MSM  je

3 mesiace priteplote < -18
°C.

Sposob pouzitia

Ak potravinarsky
hospodarsky subjekt vykonal
analyzy dokazujuce, ze MSM
spina mikrobiologické
kritéria pre mleté miso':

e v misovych pripravkoch,
ktoré nie su zretelne
uréené na spotrebu
bez predchadzajiceho
tepelného oSetrenia

e v misovych vyrobkoch

Ak MSM nesplna
mikrobiologické kritéria: len
v tepelne oSetrenych
misovych vyrobkoch
vyrobenych v schvalenych
prevadzkariach

len v tepelne
masovych vyrobkoch
vyrobenych v schvalenych
prevadzkarnach

osetrenych

Obsah vapnika'®

max. 0,1 % (= 100 mg/100g
alebo 1000 pum) v Cerstvom
vyrobku

nedefinované

druhov ako hydina a ma sa konzumovat’ tepelne spracované.

o V sulade s ¢lankom 4 a prilohou IV k nariadeniu Komisie (ES) ¢&. 2074/2005 z 5. decembra 2005 sa
obsah vapnika v MSM, ktory neprekracuje 0,1 % (100mg/100g alebo 1000 ppm) aje stanoveny

Nepritomnost’ salmonely v 25 g (5 vzorkach), ak ma byt konzumované surové alebo ak pochadza
z hydinového misa. Nepritomnost’ salmonely v 10 g (5 vzorkéch), ak pochadza z inych zivocisnych

Standardnou metddou, nepovazuje za vyrazne vyssi ako jeho obsah v mletom maése.
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Priklady parametrov dolezitych z hladiska kvality MSM v zavislosti od roéznych

PRILOHA II

strojovych zariadeni pouzitych na jeho vyrobu

Priemer otvoru lisovacieho sita

Priemer perforacie bubna

Rychlost’ lisovania

Lisovaci tlak

Tlak v r6znych cCastiach stroja

Ziskané mnozstvo v zavislosti od tlaku a ¢asu

Mnozstvo misa a kosti plnenych do stroja

14
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