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EUROPSKA KOMISIA

Yo W s p
f ‘f; GENERALNE RIADITELSTVO PRE ZDRAVIE A OCHRANU
ﬁﬁﬁﬁﬁ SPOTREBITELOV

V Bruseli, 16.februara 2009

Usmernovaci dokument o implementacii urcitych ustanoveni
nariadenia (ES) ¢. 853/2004

o hygiene potravin Zivo¢iSneho povodu

Tento dokument bol vypracovany iba na informacné ucely. Eurdpska komisia ho neprijala
ani Ziadnym sposobom neschvilila.

Eurdpska komisia neruci za spravnost’ poskytnutych informdcii ani nepreberd
zodpovednost’ za ich pouZivanie. PouZivatelia by preto mali prijat’ vSetky potrebné
preventivne opatrenia skor, ako zacnu tieto informdcie vyuZivat’, pricom ich vyuZiju
vyluéne na vlastné riziko.
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UCEL TOHTO DOKUMENTU

Tento dokument je urCeny hlavne potravinarskym podnikom

a prislusnym organom clenskych Statov a jeho ciefom je poskytnut
usmernenie o implementacii novych hygienickych poziadaviek a o
suvisiacich zalezitostiach.

Citatelia z tretich krajin mézu v tomto dokumente najst uzitocné prvky na
lepSie pochopenie rozsahu pésobnosti a ucelu pravidiel EU pre hygienu
potravin.

POZNAMKA

Tento dokument je vo vyvoji a bude sa aktualizovat, aby zohladnoval
skusenosti a informacie Clenskych statov, prislusnych organov,
potravinarskych podnikov a Potravinového a veterinarneho uradu
Komisie.
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UvVoD

Nariadenie (ES) ¢. 853/2004, ktorym sa ustanovuju osobitné hygienické predpisy
pre potraviny Zivo&isneho pévodu (d’alej ,,nariadenie®), bolo prijaté 29. aprila 2004'.
Ustanovuju sa nim hygienické poziadavky, ktoré maju potravinarske podniky
manipulujuce s potravinami zivo¢iSneho pdévodu na vSetkych stupiioch
potravinového retazca dodrziavat. Od prijatia uvedené¢ho nariadenia bola Komisia
poziadand, aby objasnila cely rad suvisiacich otdzok. Cielom tohto dokumentu je
vyhoviet’ tymto poziadavkam.

Generalne riaditel'stvo Komisie pre zdravie a ochranu spotrebitel'a usporiadalo sériu
rokovani s odbornikmi z ¢lenskych Stitov s cielom preskimat’ cely rad otazok
tykajicich sa implementéacie a interpretacie uvedeného nariadenia a dosiahnut’ v
nich konsenzus.

V zéujme transparentnosti Komisia podporila aj diskusiu so zainteresovanymi
stranami, aby rdzne socialno-ekonomické zaujmy mohli vyjadrit’ ndzor. Na tento
ucel Komisia zorganizovala stretnutie so zastupcami vyrobcov, priemyslu, obchodu
a spotrebitelov s cielom prediskutovat otazky stvisiace s implementaciou
nariadenia.

Odznel nazor, Ze tieto stretnutia a diskusie by mali pokracovat’ vzhl'adom na
sktisenosti ziskané pri plnom uplatiiovani nariadenia od 1. januéra 2006.

Treba poznamenat’, Ze zalezitosti vzt'ahujice sa na nesulad vnutrostatnej legislativy
s nariadenim zostavaju mimo rozsahu tohto uplatiiovania a budu sa nad’alej riesit’ v
stlade s platnymi postupmi Komisie.

Ciel'om tohto dokumentu je pomodct vSetkym Ucastnikom potravinového retazca,
aby uvedené nariadenie lepSie pochopili a jednotne ho spravne uplatiovali. Tento
dokument vSak nemd oficidlny pravny Statit a v pripade sporu konecnu
zodpovednost’ za interpretaciu pradva ma Stdny dvor.

V zaujme uplného pochopenia réznych aspektov nariadenia (ES) ¢. 853/2004 je
dolezité oboznamit’ sa aj s inymi ¢astami pravnych predpisov Spoloenstva, a to
najma so zasadami a definiciami:

e nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, ktorym sa
ustanovuju vSeobecné zasady a poziadavky potravinového prava, zriaduje
Eurdpsky urad pre bezpecnost’ potravin a stanovuji postupy v zalezitostiach
bezpecnosti potravin® (uvadza sa aj ako vSeobecné potravinové pravo),

e nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 z 29. aprila o
hygiene potravin® a

U.v. EU L 226,25.6.2004, 5. 22.
U.v.ESL31,1.22002,s. 1.
U.v. EU L 226, 25.6.2004, s. 3.
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nariadenia Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 z 29. aprila 2004
o uradnych kontrolach uskutocnovanych s cielom zabezpecit overenia
dodrziavania potravinového a krmivového prava a predpisov o zdravi zvierat
a o starostlivosti o zvieraté4,

nariadenie Komisie (ES) ¢. 2073/2005 z 15. novembra 2005 o
mikrobiologickych kritériach pre potraviny”,

nariadenia Komisie (ES) ¢. 2074/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa
ustanovuju vykondvacie opatrenia pre urCité produkty podla nariadenia
Europskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a na organizéciu uradnych
kontrol podl'a nariadeni Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 a
(ES) ¢. 882/2004, ktorym sa stanovuje vynimka z nariadenia Eurdpskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 a ktorym sa menia a dopliiajii nariadenia
Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) &. 853/2004 a (ES) &. 854/2004°,

nariadenia Komisie (ES) ¢. 2075/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa
ustanovuju osobitné predpisy na uradné kontroly Trichinella v mise’,

nariadenia Komisie (ES) ¢. 2076/2005 z 5. decembra 2005, ktorym sa
ustanovuju prechodné opatrenia na implementaciu nariadeni Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004 a
ktorym sa menia a dopliaji nariadenia (ES) &. 853/2004 a (ES) &. 854/2004°.

K nariadeniam (ES) ¢. 178/2002 a (ES) ¢. 852/2004 sa vypracovali osobitné
usmeriovacie dokumenty.

(Pozri http://europa.eu.int/comm/food/food/foodlaw/guidance/index_en.htm)

® N O W A

coees
< < < < <

.EU L 165, 30.4.2004, s. 1.

.EU L 338, 22.12.2005, s. 1.

.EU L 338, 22.12.2005, s. 27.

-EU L 338, 22.12.2005, s. 60. 2
.EU L 338, 22.12.2005, s. 83.
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2.

POVINNOSTI PREVADZKOVATELOV POTRAVINARSKYCH
PODNIKOV

Potravinarske podniky musia nariadenie implementovat’. V zaujme bezpecnosti potravin
st povinné zabezpecit’ spravne plnenie vSetkych poziadaviek.

Potravinarske podniky, ktoré manipuluji s potravinami Zivo¢isneho poévodu, musia
okrem poziadaviek uvedenych v nariadeni (ES) ¢. 852/2004 splnat’ prisluSné poziadavky
nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

3.

3.1.

ROZSAH POSOBNOSTI (CLANOK 1 NARIADENIA)

Malé podniky

Do 1. janudra 2006 mohli niektoré¢ malé podniky uvadzat’ svoje vyrobky len na
vnutroStatny alebo miestny trh, pritom vSak museli reSpektovat’ kritéria hygieny
potravin, napr.

e podla ¢lanku 4 smernice 64/433/EHS (smernica o ¢erstvom mése) midso z
nizkokapacitnych bitunkov, ktoré nespracuju viac ako 20 dobytcich jednotiek
tyzdenne a z rozrabkarni, ktoré produkuju najviac pét’ ton vykosteného méasa
tyzdenne;

e podla ¢lanku 7 smernice 71/118/EHS (smernica o hydinovom mase),
bitinky, ktoré spracuji s maximalne 150 000 kusov hydiny rocne;

e podla ¢lanku 3 bod A ods. 7) smernice 77/99/EHS (smernica o misovych
vyrobkoch), ked” podniky pouZivaju miso, ktoré bolo oznacené narodnou
zdravotnou znackou.

Tieto smernice sa od 1. janudra 2006 zrusili. Od tohto ddtumu moéZu tieto
prevadzkarne uvadzat' svoje vyrobky na trh SpoloCenstva, ak si schvalené
prisluSnym orgénom.

Od 1. januara 2006 uz preto neexistuje ziadne obmedzenie, pokial ide o
dodavky médsa na vyrobu misovych vyrobkov a ich uvadzanie na trh, ak
prislusny organ schvalil bitinok.

Kedze nebolo pravdepodobné, Ze by sa vSetky administrativne kroky tykajuce
sa schvalenia malych podnikov prijali 1. janudra 2006, schvalilo sa prechodné
opatrenie, ktorym sa umoznilo pokraovat’ v aktudlnych praktikach tych malych
podnikov, ktoré k uvedenému datumu neboli schvélené, a pouzivat zatial
narodnu znacku.
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3.2.

3.3.

34.

Prevadzkarne manipulujice s potravinami Zivo¢iSneho povodu, pre ktoré
nie su ustanovené Ziadne podrobné poziadavky

V pripade urcitych produktov zivocisneho pdvodu (napr. med) sa v nariadeni
neustanovuju podrobné predpisy. V takom pripade treba s potravinami
zivo¢iSneho pdévodu nakladat v sulade s prisluSnymi poziadavkami
ustanovenymi v nariadeni (ES) ¢. 852/2004, ako aj so vSeobecnymi predpismi
vztahujucimi sa na produkty zivo¢isneho povodu ustanovenymi v naradeni (ES)
¢. 853/2004 (najmé predpisy o produktoch, ktoré nepochadzaji zo Spolocenstva,
uvedené v ¢lanku 6).

Ked’Ze pre uvedené produkty nie su v prilohe III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004
uvedené ziadne poziadavky, prevadzkarne manipulujice s tymito produktmi
nemusia byt’ schvalené ani nemusia ddvat’ na potraviny identifikacnt znacku.

Produkty, na ktoré sa vzt’ahuje nariadenie (ES) ¢. 853/2004

Nariadenie (ES) ¢. 853/2004 sa vztahuje iba na nespracované a spracované

potraviny Zivo¢iSneho povodu.

e (Neuplny) zoznam nespracovanych produktov Zivo¢iSneho povodu [ako
ich definuje ¢lanok 2 ods. 1 pism. n) nariadenia (ES) ¢. 852/2004] sa uvadza
v prilohe I k tomuto dokumentu.

e (Neuplny) zoznam spracovanych produktov Zivo¢iSneho povodu [ako ich
definuje ¢lanok 2 ods. 1 pism. o) nariadenia (ES) ¢. 852/2004] sa uvadza v
prilohe II k tomuto dokumentu.

Pri urCovani, ¢i ide o spracovany, alebo nespracovany produkt zivocisSneho
povodu, je dolezit¢ zohladnit vSetky prislusné definicie uvedené v
hygienickych nariadeniach, najmd definicie ,,spracovanie®, ,nespracované
produkty* a ,,spracované produkty* v ¢lanku 2 nariadenia 852/2004 a definicie
urcitych spracovanych produktov v oddiele 7 prilohy Ik nariadeniu 853/2004.
Vzt'ah medzi tymito definiciami bude mat’ vplyv na dosiahnuté rozhodnutie.

Potraviny obsahujuice produkty rastlinného aj Zivo¢iSneho povodu

V prilohe III je prehlad rozsahu pdsobnosti nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a
nariadenia (ES) ¢. 853/2004. Prehl’ad nie je tplny, je teda len orientacny.Mo6ze
byt predmetom revizie na zaklade skusenosti ziskanych z uplatiiovania tychto
predpisov.

Ak nie je vyslovene uvedené inak, nariadenie sa nevzt'ahuje na vyrobu potravin
obsahujucich zéroven produkty rastlinného poévodu aj spracované produkty
zivoCiSneho pdvodu. Toto vynatie z rozsahu pdsobnosti vychadza z
pozorovania, ze riziko, ktoré prindsa zlozka zivoc¢isneho pdvodu, mozno
kontrolovat’ implementéaciou predpisov nariadenia (ES) ¢. 852/2004 bez toho,
aby bolo potrebné uplatnit’ podrobnejsie osobitné poziadavky. Avsak v ¢lanku 1
ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 853/2004 sa jasne uvadza, Ze spracované produkty
ZivociSneho povodu pouzité¢ v potravindch, ktoré obsahuju zarovenn produkty
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rastlinného pdvodu aj spracované produkty zivoc¢iSneho pdvodu, ktoré su ako
také vynaté z rozsahu pdsobnosti nariadenia 853/2004, maju byt ziskané a ma sa
s nimi manipulovat v stlade s poziadavkami nariadenia (ES) ¢. 853/2004, napr.

e suSené¢ mlieko na pripravu zmrzliny musi byt’ ziskané v stlade s nariadenim
(ES) €. 853/2004, hoci vyroba zmrzlin spada do posobnosti nariadenia (ES) €.
852/2004;

e spracované produkty zivoc¢iSneho povodu, ako je mdso, mlieCne vyrobky
a/alebo produkty rybolovu urcené na pripravu pizze musia byt ziskané v
stlade s nariadenim (ES) ¢. 853/2004, ale vyroba pizze spadd do posobnosti
nariadenia (ES) ¢. 852/2004;

e misové a/alebo mlie¢ne vyrobky na pripravu hotovych pokrmov zlozené z
takychto spracovanych vyrobkov a zeleniny musia byt ziskané v sulade s
nariadenim (ES) ¢. 853/2004, ale vyroba tychto hotovych pokrmov spada do
poOsobnosti nariadenia (ES) €. 852/2004;

e vajecné vyrobky na pripravu majonézy musia byt ziskané v stlade s
nariadenim (ES) ¢. 853/2004, hoci vyroba majonézy spadd do pdsobnosti
nariadenia (ES) €. 852/2004.

Pridanie produktu rastlinného poévodu do spracovaného produktu zivocisneho
povodu vSak automaticky neznamend, Ze vyslednd potravina spadd do
pdsobnosti ¢lanku 1 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 853/2004, napr.

e syry, do ktorych sa pridavaju bylinky, alebo jogurty, do ktorych sa pridava
ovocie, zostavajil mlieénymi vyrobkami a ich vyroba sa musi vykonévat’ v
zmysle nariadenia (ES) ¢. 853/2004;

e klobasy/parky, do ktorych sa pridava cesnak alebo so6ja, zostdvaji miasovymi
vyrobkami a ich vyroba sa musi vykonavat v zmysle nariadenia (ES) ¢.
853/2004.

Ked ma zlozka rastlinného pdvodu, ktord sa priddva do spracovaného
zivoc¢iSneho produktu, technologicku funkciu a upravuje povodny vyrobok do
takej miery, Ze vyslednd potravina nemdze nad’alej spadat do vymedzenia
pojmu ,,spracované vyrobky zivociSneho pdvodu®, ako sa stanovuje v ¢lanku 2
ods. 1 pism. o) nariadenia (ES) ¢. 852/2004, potom tento vyrobok spada do
poOsobnosti ¢lanku 1 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 853/2004, napr.:

e roztierateI'né tuky, v pripade ktorych sa vSetky mlie¢ne tuky alebo ich cast’
nahradili tukmi rastlinného pdvodu.

Pozndamka: prevadzkaren, ktord vyraba potraviny zZivocisneho povodu a zaroven
aj iné produkty, moze pouzivat rovnaku identifikacnu znacku na obidva druhy
potravin (pozri ods. 7 bod B oddiel I prilohy Il k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004).
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3.5.

Maloobchod

Ak nie je vyslovene uvedené inak, nariadenie (ES) €. 853/2004 sa nevztahuje
na maloobchod [¢lanok 1 ods. 5 pism. a)].

Definicia maloobchodného predaja je v nariadeni (ES) €. 178/2002 c¢lanku 3
bode 7. Znie takto:

,,maloobchod** znamena manipuldciu s potravinami a/alebo ich spracuvanie a
ich skladovanie v mieste predaja alebo dodavky konecnému spotrebitelovi a
zahrna distribucné zakoncenie, stravovacie prevadzky, zdvodné jeddlne,
institucionalne stravovanie, reStaurdcie a podobné prevadzky stravovacich
sluzieb, obchody, distribucné centra v supermarketoch a velkoobchodné
predajne.

Ako sa uvadza v odovodneniach 12 a 13 nariadenia (ES) ¢. 853/2004, tato
definicia, ktord zahfiia vel’koobchodné operacie, sa povazuje za privel'mi Sirok
na Ucely hygieny potravin. V kontexte hygieny potravin musi mat’ maloobchod
vSeobecne obmedzenejsi vyznam v zmysle ,,Cinnosti, ktoré zahfiiaju priamy
predaj alebo dodéavku potravin Zivo¢isneho pévodu koneénému spotrebitelovi‘.
To znamena, ze:

e Pri Cinnostiach zahfnajucich priamy predaj alebo dodavku potravin
zivo¢isneho pdévodu koneénému spotrebitelovi by nariadenie (ES) .
852/2004 bolo dostato¢né. V sulade s definiciou ,,maloobchodu* sa vyraz
,cinnosti  tyka spracovania (napr. priprava pekarskych vyrobkov
obsahujucich produkty zivo¢isSneho pdvodu, priprava méasovych vyrobkov v
miestnom mésiarskom obchode) v mieste predaja koneénému spotrebitel’'ovi.

e So zretelom na velkoobchodné cinnosti (t. j. ked velkoobchodna alebo
maloobchodna prevadzkaren vykonava operacie suvisiace s dodavanim
potravin zivoc¢iSneho povodu inej prevadzkarni) sa vztahuje nariadenie (ES)
¢. 853/2004 okrem tychto pripadov:

o prevadzkarne, v ktorych velkoobchodné cinnosti pozostavaju iba zo
skladovania a prepravy. Na taky pripad sa vzt'ahuji poziadavky uvedené
v nariadeni (ES) ¢. 852/2004 a poziadavky na teplotu uvedené v nariadeni
(ES) €. 853/2004;

o ak je zasobovanie v sulade s vnuatroStaitnymi pravnymi predpismi,
okrajovou, miestnou _a obmedzenou cinnostou maloobchodnej
prevadzkarne, pricom ide prevazne o zasobovanie konecnému
spotrebitelovi. Na taky pripad sa vztahuje iba nariadenie (ES) ¢.
852/2004.

V sulade s Clankom 1 ods. 5 pism. c) vSak moézu Clenské Staty rozhodnut’
orozsireni ustanoveni nariadenia (ES) ¢. 853/2004 tykajucich sa
maloobchodnych prevadzkarni machadzajiacich sa na ich uzemi, na ktoré sa
nebudu uplatiovat’. Clenské §taty by sa mali v pripade vyuzitia tejto moznosti
riadit’ vSeobecnymi zasadami potravinového préva, t. j. proporcionalitou a
nutnost'ou mat’ pravidla, ktoré su zalozené na riziku.
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3.6.

3.7.

Pojem ,,0krajovd, miestna a obmedzend cinnost’* podla €lanku 1 ods. 5
pism. b) bodu ii) nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

Tento pojem umoziuje, aby skutocné maloobchodné predajne zasobujuce
kone¢ného spotrebitel'a (napr. maésiarstvo) dodévali potraviny zivocisSneho
povodu inému miestnemu maloobchodnému podniku iba vsulade s
poziadavkami nariadenia (ES) ¢. 852/2004. Poziadavky nariadenia (ES) ¢.
853/2004 (napr. schvalenie prevadzkarne, pouzivanie identifika¢nej znacky) by
sa na ne nevztahovali.

VSeobecne by pojem ,,o0krajovd, miestna a obmedzend éinnost’“ mal umoznit’
pokracovat’ v sucasnych praktikach tak, ako existuju v ¢lenskych Statoch.

Pojem ,,okrajova, miestna a obmedzena Cinnost™ vychddza z pozorovania, ze
maloobchodné  prevadzkarne, ktoré zasobuju konecného spotrebitela, co
predstavuje ich hlavna obchodnu ¢innost’, by mali v skuto¢nosti predavat’ svoje
vyrobky miestne (dokonca aj ked’ je miesto uréenia v inom ¢lenskom State), a
nevykonavali by predaj na dlhé vzdialenosti, ktory si vyZaduje viac pozornosti
aviacsi dozor najmd pokial’ ide o podmienky prepravy a chladiarenského
retazca. V pripade velkého clenského Statu by teda geografické rozSirenie
,,okrajového, miestneho a obmedzeného zasobovania“ na celé uzemie daného
¢lenského $tatu nebolo v stlade s nariadenim.

Pojem sa dalej vysvetluje v odévodneni 13, kde sa uvadza, ze takéto
zasobovanie by malo byt len malou Castou podnikatel'skej aktivity zdsobujice;j
prevadzkarne; zasobovana prevadzkaren by sa mala nachadzat’ v bezprostredne;j
blizkosti a zasobovanie by sa malo obmedzovat’ len na urcité druhy vyrobkov
alebo prevadzkarni.

V niektorych pripadoch maloobchodnici (napr. mésiari) mozu vyrabat malé
mnozstva (v absolitnom vyzname) potravin, pricom vac¢sinu z nich dodavaji
stravovacim sluzbam a/alebo inym maloobchodnikom. V takych pripadoch by to
malo byt v stlade so zdmerom nariadenia, aby bolo mozné pokracovat’ v
tradicnych postupoch distribucie, pricom ,,0krajovost* by sa mala tykat aj
malych mnozstiev. ,,Okrajovost* by sa teda mala chipat’ ako malé mnozstvo
potravin zivocisSneho povodu v absolutnom vyjadreni alebo ako mald Cast’
obchodnej ¢innosti prevadzkarne . V kazdom pripade, kombinacia uvedenych
troch kritérii, ktoré¢ su v nariadeni uvedené, by mala umoznit vhodnt

kvalifikaciu vacsiny situdcii.

Vnutrostatne predpisy, ktoré sa maju prijat’ podla ¢lanku 1 ods. 5 pism. c)
nariadenia (ES) ¢. 853/2004, musia podliehat’ v§eobecnym predpisom Zmluvy, a
najma jej clankom 28, 29 a 30.

Prvovyroba, na ktoru sa vzt’ahuje nariadenie (ES) ¢. 853/2004
V pripade urcitych produktov zivociSneho pdvodu sa pojem ,,prvovyroba“

uvedeny v nariadeni (ES) ¢. 852/2004 d’alej rozvadza v nariadeni (ES) ¢.
853/2004:
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4.

4.1.

Zivé lastirniky [pism. a) bod 4 oddiel VII prilohy I1I]

Pokial’ ide o zZivé lastirniky, prvovyroba sa tyka operacii, ktoré sa uskutocnuju
pred tym, ako zivé lastirniky pridu do expedi¢ného strediska alebo
purifikacného strediska alebo spracovatel'skej prevadzkarne.

Produkty rybolovu [ods. 4 oddiel VIII prilohy IIT a pism. a) a b) bod 3 oddiel
VIII prilohy IIT].

Pokial’ ide o produkty rybolovu, prvovyroba:

e zahfna chov/ vylov/ zber Zivych produktov rybolovu (¢i uz z morskej, alebo
sladkej vody) s cielom uviest’ ich na trh a

e zahfna tieto stvisiace operacie:

o zabitie, vykrvenie, odrezanie hlavy, pitvanie, odstrafiovanie plutiev,
chladenie a zabalenie do priameho obalu na preptavu, ¢o sa vykonava na
palubach rybarskych lodi,

o prepravu a skladovanie produktov rybolovu, ktorych povaha sa podstatne
nezmenila, vratane zivych produktov rybolovu v ramci fariem na pevnine
a

o prepravu produktov rybolovu (¢i uz z morskej, alebo sladkej vody),
ktorych povaha sa podstatne nezmenila, vratane Zzivych produktov
rybolovu z miesta produkcie do prvej prevadzkarne urcenia.

Surové mlieko [kapitola 1 oddiel IX prilohy III]

Nariadenie sa tyka poziadaviek, ktoré sa musia dodrziavat’ na farme, najmi
pokial’ ide o zdravie zvierat, hygienu chovov produkujucich mlieko a kritérii,
ktoré sa musia dodrziavat’ pri surovom mlieku.

Vajcia [kapitola 1 oddiel X prilohy III]

Nariadenie sa vztahuje na manipulaciu s vajciami v priestoroch producenta vajec
a ustanovuje, Ze vajcia sa musia uchovavat’ v Cistote, v suchu, bez vonkajSicho
zépachu, G¢inne chranené proti narazom a priamemu slne¢nému Zziareniu.

SCHVALOVANIE PREVADZKARNI (CLANOK 4 NARIADENIA)

Prevadzkarne podliehajuce schval’ovaniu

Prevadzkarne [okrem tych, ktoré vykonavaju vylucne prvovyrobu, prepravné
operacie, skladovanie produktov nevyzadujucich skladovanie v podmienkach
s kontrolovanou teplotou alebo maloobchodné operacie iné, ako su tie, na ktoré
sa vztahuje uvedené nariadenie podla ¢lanku 1 ods. 5 pism. b)] manipulujiuce
s takymi produktami, pre ktoré priloha III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004
ustanovuje poziadavky, musia byt schvalené. Ide o Siroku skalu prevadzkarni
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4.2.

4.3.

vratane takych, ktoré manipuluji s nespracovanymi produktmi a so
spracovanymi produktmi Zivo¢iSneho povodu.

Neuplny zoznam kategorii prevadzkarni, ktoré podliehaji schvalovaniu v sulade
s nariadenim (ES) ¢. 853/2004, sa uvadza v prilohe I'V k tomuto dokumentu.

Ked’Ze na maloobchod (Cinnosti zahriiajuce priamy predaj alebo zdasobovanie
konecného _spotrebitel’a potravinami ZivociSneho povodu) sa nevitahuje
nariadenie (ES) ¢ 853/2004, schvdlenie maloobchodnych prevadzkarni sa
podla tohto nariadenia nevyZaduje.

Schvalovanie malych prevadzkarni

Aj malé prevadzkarne manipulujuce s potravinami zivo¢isneho pdvodu musia
byt’ schvalené prisluSnym organom.

Poziadavky na schvalenie tychto prevadzkarni su zvicsa tie, ktoré sa uz na ne
vztahuju v zmysle predchadzajucich predpisov. Nova poziadavka na schvalenie
preto nemala predstavovat’ novll osobitnu zat'az, ak uz tieto prevadzkarne splnili
poziadavky na hygienu potravin, ktoré sa na ne vztahuji v zmysle
predchadzajicich relevantnych predpisov Spolocenstva (napr. smernice
64/433/EHS a 77/99/EHS).

Poznamka:

Nariadenim (ES) ¢ 853/2004 sa vylucuje maloobchod zo svojho rozsahu
posobnosti (t. j. manipuldcia a/alebo spracovanie potravin a ich skladovanie v
mieste predaja). Znamend to, Ze tam, kde sa syr vyrdba a preddiva v
maloobchodnych priestoroch (napr. na farme), tieto Cinnosti sa moZu
vykondvat’ pri dodrZiavani poZiadaviek ustanovenych iba v nariadeni (ES) ¢.
852/2004, ktoré vyZaduju registrdaciu, nie vSak schvdlenie.

Miiso zo zvierat zabitych na farme

Cinnosti savisiace so zabijanim na farme sa musia vykonavat' v sulade s
prislusnymi poziadavkami nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a osobitnymi predpismi
hygieny potravin vztahujicimi sa na produkciu mésa, ktoré su ustanovené v
nariadeni (ES) ¢. 853/2004. Patri sem aj poziadavka, ze zariadenia na zabijanie
musi schvalit prislusny organ.

Ked sa ukazuje, ze poziadavky na infrastruktiru podla nariadeni (ES) ¢.
852/2004 a ¢. 853/2004 nie su primerané na zabijanie na farme, Clensky Stat
moéze uvedené poziadavky upravit’ prijatim vnutrostatnych opatreni v sulade s
postupom uvedenym na tento Ucel v €lanku 13 nariadenia (ES) ¢. 852/2004
a/alebo v ¢lanku 10 nariadenia (ES) ¢. 853/2004.
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4.4.

Poznamky:

e Priame doddvanie malych mnoZstiev mdisa 7 hydiny a zajacovitych
vyrobcom, zabitych na farme, konecnému spotrebitelovi alebo miestnym
maloobchodnym prevadzkarniam, ktoré priamo dodavaju toto mdso
konecnému spotrebitelovi, nepatri do rozsahu pésobnosti nariadenia (ES) ¢.
853/2004. Clenské staty mozu vytvorit vautrostatne predpisy na zabezpecenie
bezpecnosti takéhoto mdsa [pozri ¢lanok 1 ods. 3 pism. d) nariadenia].

e V pripade ,zabijania zvierat na sukromnu domdcu spotrebu ““ vykondva tuto
¢innost' sukromnd osoba, ktoru nemozno povazovat za prevadzkovatela
potravinarskeho podniku. Okrem toho, mdso z takéhoto zabitia sa nedostdava
na trh. Domdace zabijacky su preto mimo rozsahu posobnosti nariadenia (ES)
¢ 852/2004 a 853/2004. Clenské §taty mézu mat vnitroStitne predpisy
tykajuce sa tohto typu zabijania zvierat.

Schval’ovanie chladiarenskych/mraziarenskych skladov

V nariadeni (ES) ¢. 853/2004 sa v ¢lanku 1 ods. 5 pism. a) ustanovuje, Ze:
wPokial’ nie je uvedené vyslovene inak, toto nariadenie sa nevit’ahuje na
maloobchod*.

KedZe chladiarenské/mraziarenské sklady by sa dali povazovat za
maloobchodné prevadzkarne v SirSom vyzname definicie ¢lanku 3 ods. 7
nariadenia (ES) ¢. 178/2002, mozno sa domnievat’, ze
chladiarenské/mraziarenské sklady su spravidla vylucené z rozsahu posobnosti
nariadenia ¢. 853/2004, a teda nie su ani predmetom schval'ovania prisluSnymi
organmi (pozri nariadenie ¢. 853/2004 Clanok 1 ods. 5 pism. a)).

Pokial’ vSak ide o chladiarenské/mraziarenské skladovanie, nariadenim (ES) ¢.
853/2004 sa ustanovuju poziadavky, ktoré treba zohladnit’ ako vyslovene
urcujuce to, ze operdcie v ramci chladiarenského/mraziarenského skladovania
patria do rozsahu pdsobnosti nariadenia, napr.:

e Kapitola VII oddiel I prilohy III k nariadeniu (ES) €. 853/2004 obsahuje
poziadavky tykajuce sa chladiarenského/mraziarenského skladovania misa, a
teda chladiarenské/mraziarenské sklady na médso st prevadzkarniami
manipulujucimi s vyrobkami, na ktoré sa vztahuju poziadavky prilohy III k
nariadeniu. Takéto prevadzkarne nesmu vykondvat svoju Cinnost, pokym
ich neschvalil prisluSny orgén;

e Clanok 4 nariadenia (ES) & 853/2004 vyslovne vynima skladovanie
produktov, ktoré si nevyzaduju skladovanie v podmienkach s kontrolovanou
teplotou z povinnosti schvalenia, pricom sa rozumie, ze prevadzkarne
vykonavajuce chladiarenské/mraziarenské skladovanie musia byt schvalené.

Chladiarenské/mraziarenské sklady musia byt preto schvalené, pokial sa
pouzivaji na Cinnosti, pre ktoré st stanovené poziadavky v prilohe III k
nariadeniu 853/2004.
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4.5.

4.6.

Z hladiska c¢lanku 1 ods. 5 pism. b) chladiarenské/mraziarenské sklady
prevaddzkované vyluéne maloobchodnymi predajiami, na ktoré sa toto
nariadenie nevztahuje, vSak_ nie si predmetom uvedeného nariadenia,
a chladiarenské/mraziarenské sklady, ktoré vykonavaju velkoobchodné
operacie, ktoré sa fyzicky obmedzuji len na prepravu a skladovanie, nemusia
byt schvalené, avSak nadalej podliehaju poziadavkdm na teploty. Ked’
velkoobchodné ¢innosti zahfiiaju viac ako len skladovanie a prepravu (napr.
prebalovanie z priameho obalu), chladiarenské/mraziarenské sklady zostavaju
prevadzkarniami, ktoré musia byt’ schvalené v sulade s ¢lankom 4.

Prebalovacie prevadzkarne

Ide o prebalovacie prevadzkarne, ktoré sa zaoberaji vybalovanim produktov
zivocisneho pdvodu z priameho obalu, ktoré boli predtym zabalené do priameho
obalu v inej prevadzkarni. Takéto operacie vybalovania a prebalovania
priameho obalu mézu byt spojené s operdciami ako je platkovanie a krajanie
potravin.

Prebal’ovacie prevadzkarne manipuluji s nechranenymi produktmi zivo¢iSneho
povodu. Musi sa brat’ do uvahy, ze ked’ manipuluju s produktmi zivocisneho
povodu, ktorych sa tyka priloha III k nariadeniu, patria do rozsahu pdsobnosti
¢lanku 4 ods. 2 nariadenia. Vyzaduje sa preto ich schvélenie. Je to logicky
pristup, nakol'ko na urovni takychto prevadzkarni mézu byt zavedené nové
nebezpecenstva.

V snahe zabezpecit' vysledovatelnost prevadzkovatelia potravinarskych
podnikov by nemali uvadzat’ na trh produkty zivoc¢isneho povodu, s ktorymi sa
manipulovalo v prebalovacich prevadzkarniach, pokial sa neaplikuje
identifika¢nd znacka prebalovacej prevadzkarne.

Velkoobchodné trhy

Z ¢lanku 3 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 854/2004 vyplyva, Zze velkoobchodné trhy
vyrabajuce produkty ZivocisSneho povodu potrebuji schvalenie pred tym, ako
budit moct’ uvadzat’ na trh svoje produkty. Ked’ze na vel’koobchodnom trhu sa o
niekol’ko infrastruktir a zariadeni (napr. zdroj vody, chladiarenské/mraziarenské
sklady) deli niekolko jednotiek, zdd sa byt vhodné, aby bola urcita
osoba/organizécia/subjekt zodpovednd za zabezpecenie plnenia hygienickych
poziadaviek pre tieto infrastruktiry a zariadenia.

5. TECHNICKE OTAZKY

MASO

5.1.

Druh zvierat

Vymedzenia pojmov urCitych druhov zvierat st stanovené v prilohe I k
nariadeniu (ES) ¢. 853/2004.

11
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5.2.

e Podla bodu 1.2 su ,,domace kopytniky*“ definované ako ,.domdci hovdidzi
dobytok (vratane zvierat z druhov rodov Bubalus a Bison), (...)"“. Jak alebo
zebu su tieZ domacim hoviddzim dobytkom.

e Podla bodu 1.6 je ,,zver z farmovych chovov* definovana ako ,,vtdky bezce
(Ratitae) chované na farmach a suchozemské cicavce chované na farmdch
iné, ako su uvedené v bode 1.2." Soby, ktoré sa chovaji na farmach, patria
tradi¢ne takisto do kategorie zveri z farmovych chovov.

Cisté zvierata

Poziadavky na to, aby zvieratd boli Cisté, sa uvadzaji vo viacerych Castiach
novych hygienickych predpisov:

e Farmari musia prijat, ak je to mozné, primerané opatrenia na zabezpecCenie
Cistoty zvierat urenych na zabitie (pism. c¢) ods. 4 bod II ¢ast’ A prilohy
I k nariadeniu (ES) ¢. 852/2004);

e Prevadzkovatelia bitinku musia zabezpecit, aby zvierata boli Cisté (bod 4
kapitola IV oddiel I prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004);

e Uradny veterinarny lekdr musi overovat’ dodrZiavanie povinnosti na
zabezpecenie toho, aby zvierata, ktorych srst, koza alebo rtno je v takom
stave, ze existuje neprijatené riziko kontamindcie pocas zabijania, nebuda
zabité na ludsku spotrebu, kym sa predtym neocistia (bod 3 kapitola III
oddiel II prilohy I k nariadeniu (ES) €. 854/2004).

Dovodom tejto poziadavky je podstatny dokaz o tom, ze znecistené zvierata boli
zdrojom kontaminacie tiel a néslednej otravy z potravin. Zvieratd, ktoré sa
odosielajii na zabitie, musia preto byt dostato¢ne Cisté, aby nepredstavovali
neprijatelné riziko pre zabitie a operacie suvisiace s jatoénym opracovanim.

Cielom tejto poziadavky je skutocne zabranit'® kontaminacii misa pocas
zabijania a tak zabezpecit' dosiahnutie mikrobiologickej kvality, ktora vyZzaduje
pravo Spoloc¢enstva.

Urcenie spdsobov na dosiahnutie ciel’a je tlohou, ktort musia splnit’ dotknuti
prevadzkovatelia potravinarskych podnikov. Existuji rozne spdsoby, ako to
mozno dosiahnut’ vratane:

e Uc¢inného ocistenia zvierat alebo

e triedenia zvierat podla Cistoty a vypracovanie vhodného postupu zabijania
alebo

e vypracovania postupov hygienického jato€ného opracovania zvierat, ktoré
musi chranit’ tel4 pred zbyto¢nou kontaminéaciou alebo

¢ inych vhodnych postupov.

12
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5.3.

5.4.

5.5.

Vhodnym nastrojom na pomoc prevadzkovatelom bitunkov pri definovani
tychto postupov mozu byt priruc¢ky spravnej praxe.

Ulohou prislusného organu je overovat, ¢i s0 postupy vypracované
prevadzkovatel'mi vykonavané riadne.

Ustajiiovacie zariadenia a ¢akacie ohrady

V pism. a) bode 1 kapitole II oddiele I prilohy III k nariadeniu sa ustanovuje:
., Bitunky musia mat primerané a hygienické ustajnenie alebo, ak to
poveternostné podmienky dovoluju, cakacie ohrady, ktoré sa lahko cistia a
dezinfikuju. Tieto zariadenia musia byt vybavené na napdjanie zvierat, a ak je to
potrebné, na ich krmenie. “

Ako v pripade inych poziadaviek, pri rozhodovani o druhu ustajnenia alebo
cakacich ohrad musi byt dodrzany princip proporcionality. V pripade malych
bitunkov, na ktorych sa zabija len niekol'’ko zvierat, nie je potrebné vyzadovat’
technicky néaro¢né ani rozsiahle infraStruktiry a zariadenie na napédjanie,
avpripade potreby na kfmenie zvierat, moéze byt jednoduché (napr.
prenosné/pohyblivé zariadenie).

Zariadenie na sterilizaciu noZov

V ods. 3 kapitole II oddiele I prilohy III k nariadeniu sa ustanovuje, Ze bitinky
wmusia mat’ zariadenia na dezinfekciu nastrojov s horucou vodou s teplotou
najmenej ako 82 °C alebo alternativny systém, ktory ma rovnocenny ucinok.

Prevadzkovatelia malych bitinkov vyjadrili obavy, Ze tato poziadavka tykajtica
sa sterilizacie nozov moze viest’ k nevyhnutnosti mat’ v miestnosti na zabijanie
dostupné pocetné zariadenia.

Cielom tejto poziadavky je =zabezpecit, aby sa miso nekontaminovalo
zariadenim, napr. nozmi. Tento ciel mozno dosiahnut’ r6znymi sposobmi, napr.:

e Existenciou sterilizacného zariadenia na noze na kI'i€ovych miestach
bitinkov priamo pristupnych pracovnikom. Takéto zariadenie modze byt
vhodnym rieSenim pre vicsie bitunky.

e Sterilizovat’ v ramci jednej operacie taky pocet nozov, ktory bude dostatocny
na zabezpecenie toho, aby boli pocas vSetkych operacii zabijania k dispozicii

Cisté noze. Toto rieSenie mdze byt vhodné pre nizko kapacitné bitinky.

Preprava miésa pri teplotach, ktoré musia umoznit’ vyrobu Specifickych
produktov

V smernici 64/433/EHS sa v bode 66 kapitole XIV prilohy I ustanovilo, Ze:

., Cerstvé méso musi byt vychladené bezprostredne po inspekcii post-mortem a
uchovavané pri konstantnej vnutornej teplote nepresahujucej + 7 °C pri
svalovine a odrezkoch a + 3 °C pri vnutornostiach.

13
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5.6.

5.7.

Odchylky od tejto poZiadavky méze povolit prislusny organ z technickych pricin
vztahujucich sa na zrelost mdsa, a to podla pripadu, pre prepravu mdsa do
rozrabkarni alebo do mdsiarskych obchodov, ktoré su v bezprostrednej blizkosti
bitunku, s podmienkou, Ze preprava nezaberie viac ako dve hodiny. “

Pri viacerych prilezitostiach sa prevadzkovatelia potravinarskych podnikov
obratili na Komisiu s obavou, Ze tato moznost’ sa nepremietla do nariadenia (ES)
¢. 853/2004. Avsak moznost vynimiek z teploty pre prepravu misa bola
zachovand a dokonca aj rozsirena v bode 3 kapitole VII oddiele I prilohy III k
uvedenému nariadeniu, ktorym sa ustanovuje, ze:

,»Mdso musi pred prepravou dosiahnut teplotu uvedeni v bode I a musi si ju
pocas prepravy zachovat. Aby sa_umoZnila vyroba Specifickych produktoy,
moze sa vsak preprava uskutocnit tiez vtedy, ak to prislusny organ povoli, za
predpokladu, Ze:

a)  sa takato preprava uskutocni v sulade s poziadavkami, ktoré prislusny
organ urci na prepravu z jednej urcitej prevadzkarne do inej;

a

b) mdso ihned opusta bitunok alebo rozrabkaren, ktora je na rovnakom
mieste, ako su priestory bitunku a preprava netrvd dlhSie ako dve
hodiny.

Specifické produkty* treba chapat’ ako akykol'vek produkt, na ktory prisluny
organ udeli povolenie a urci poziadavky, ktoré musia byt’ splnené.

Odpadové odrezky a odkrojky z rozrabania

V bode 1) pism. c¢) bode 1 kapitole II oddiele V prilohy III sa ustanovuje, Ze
., Suroviny pouzité na pripravu mletého mdsa nesmu byt ziskané z odkrojkov a
odrezkov mdsa (inych, ako su odkrojené celé svaly) .

Kedze slova ,,odrezok/odkrojok* moézu znamenat’ ,,malé kusky*, ale aj ,,odpad*,
predlozili sa poziadavky na objasnenie, ¢o treba rozumiet pod vyrazmi
,»odrezky a odkrojky*.

Vseobecne by sa zdalo nelogické zakazat' pouzivanie na Tludsku spotrebu
produktov vhodnych na l'udsku spotrebu. Pouzivanie malych kuskov (odrezkov
a odkrojkov) mésa vhodnych na l'udsku spotrebu na pripravu mletého mésa by
teda nemalo predstavovat’ problém, priCom sa rozumie, ze vzdy sa musi
zaruCovat mikrobiologicka kvalita mletého misa a ze tieto sa ziskali z celého
svalu.

Vyhodnotenie informacii o potravinovom retazci prevadzkovatel’om
bitunku

So zretelom na informéciu o potravinovom retazci sa v bode 5 oddiele III

prilohy II k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 ustanovuje, ze prevadzkovatelia
bitinkov musia vyhodnotit’® prislusni informaciu o potravinovom retazci,
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s cielom skontrolovat, ¢i prijat’ alebo neprijat’ zvierata do svojich priestorov , a
to este predtym, ako ich spristupnia iradnému veterindrnemu lekarovi.
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5.8.

5.9.

V skutoc¢nosti prevadzkovatel’ podniku kontroluje, ¢i predkladané informécie o
potravinovom retazci st kompletné bez zjavnych chyb alebo vynechani a ¢i ich
moze povazovat za napomocné pri jeho rozhodovani. Prevadzkovatel'ov to
nenuti, aby informécie odborne vyhodnocovali, pretoze iba uradny veterinarny
lekar moZe informacie vyhodnotit’ odborne.

Mobilné bitianky

Znenie nariadenia (ES) ¢. 825/2004 a nariadenia (ES) ¢. 853/2004 nebrani
pouzivaniu mobilnych zariadeni na zabijanie zvierat za predpokladu, Ze tieto
zariadenia spliaju prislusné poziadavky ustanovené v uvedenych nariadeniach.

Clenské $taty mozu upravit’ poziadavky, pokial ide o konstrukciu, usporiadanie
a vybavenie tychto prevadzkarni prijatim vnutroStatnych opatreni v sulade
s postupom stanovenym v ¢lanku 13 nariadenia (ES) ¢. 852/2004 a ¢lanku 10
nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

Misové pripravky

V bode 1.15 prilohy Ik nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa ,,médsové pripravky*
definuju ako ,, Cerstvé mdso vrdtane mdsa, ktoré bolo posekané na kusky a ku
ktorému boli pridané potraviny, prisady alebo pridavné latky (...)“.

Miso, ktoré bolo posekané na kusky, zahfiia aj mleté méso. Preto mleté miso,
ku ktorému boli pridané iné potraviny, prisady alebo pridavné latky, spada do
vymedzenia pojmu mésovych pripravkov.

MLIEKO A MLIECNE VYROBKY

5.10.

5.11.

Identifika¢na znacka

V mliekarenstve sa bezne pouzivaju viaceré identifikacné znacky na jednom
baleni, pricom sa uvedie, ktora znacka je platna.

Nezda sa, ze by znenie nariadenia (ES) ¢. 853/2004 brénilo takejto praxi.
Automatické dojace zariadenie

V pism. b) bode 1 podcéasti B casti II kapitole I oddiele IX prilohy III k
nariadeniu (ES) €. 853/2004 sa ustanovuje, ze mlieko od kazdého zvierata musi
byt ,,skontrolované na organoleptické a fyzikalno-chemické odchylky dojicom
alebo metodou, ktorou sa dosahuju podobné vysledky.*

Doji¢ tradicne kontroluje mlieko od kazdého zvierata vizualnou prehliadkou.
Mobzu sa pouzivat’ aj iné metody, ktorymi sa dospeje k podobnym vysledkom.
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5.12.

5.13.

5.14.

Iné¢ metddy su nevyhnutné, ked sa dojenie vykonava plno automatizovanym
dojacim zariadenim. Najmd by malo byt’ spravnou praxou, aby automatické
dojacie zariadenia boli schopné automaticky zistit nevyhovujuce mlieko a
oddelit ho od dodavky na T'udska spotrebu. Pripravila sa medzindrodne
uznavand ISO norma tykajica sa poziadaviek na automatické dojacie zariadenia,
ktora zahfnia metddy na kontrolu organoleptickych alebo fyzikalno-chemickych
odchyliek v mlieku (ISO 20966:2007).

Oznacovanie

V kapitole IV oddiele IX prilohy III k nariadeniu (ES) ¢. 853/2004 sa predpisuje
oznacovanie surového mlieka a vyrobkov zo surového mlieka, uréenych na
I'udskt spotrebu podl'a smernice 2003/13/ES o oznaCovani. Znamena to, ze
informécie na oznaceni tykajuce sa vyrobkov vyrobenych zo surového mlieka sa
uplatiiuju az do miesta predaja.

Musia byt spotrebitel'ovi poskytnuté tak, aby sa mohol rozhodnut. Informacie
mozu byt na obale, v dokumente, v upozorneni, na etikete, krizku alebo
obrucke, ktoré sprevadzaju tieto vyrobky alebo ktoré sa odkazuji na tieto
vyrobky.

Pojmom ,,fyzikdlne alebo chemické oSetrenie” uvedenym v bode 1 pism. b)
uvedenej kapitoly sa rozumie oSetrenie na znizenie moznych mikrobiologickych
nebezpecenstiev v surovom mlieku alebo vo vyrobkoch z neho (napr.
mikrofiltracia).

Kritéria na kravské mlieko

V pism. b) ods. 1 casti III kapitole II oddiele IX prilohy III sa ustanovuje, Ze
spracované kravské mlieko pouzivané na vyrobu mlie¢nych vyrobkov musi mat
celkovy pocet mikroorganizmov menej ako 100 000 v 1 ml. Dovodom tejto
poziadavky je skuto¢nost, Ze spracované mlieko (napr. pasterizované mlieko),
ktoré sa pouZiva ako surovina, musi spiiiat’ tento limit este pred vstupom do
nového stupiia spracovania. Nejde teda o to, aby toto kritérium spifialo mlieko,
ktoré uz vstipilo do nového technologického kroku (napr. z technologickych
dovodov sa don pridala mikroflora - vyroba jogurtu alebo syra).

Druh zvierat

V bode 4.1 prilohy I k nariadeniu (ES) €. 853/2004 sa ,,surové mlieko* definuje
ako , ,mlieko produkované sekréciou mliecnej zlazy zvierat chovanych na
farmach (...)“. Toto vymedzenie pojmu preto zahfna aj zvieratd iné¢ ako bezné
druhy mliekového typu (kravy, ovce a kozy).

V skutoc¢nosti je uvadzanie mlieka z kobyl, oslov, tiav alebo inych zvierat
chovanych na farmach vratane zveri z farmovych chovov (napr. sobov) na trh
mozné za predpokladu, ze ich produkcia a spracovanie st v sulade s prisluSnymi
poziadavkami ustanovenymi v nariadeni (ES) ¢. 852/2004 a nariadeni (ES) ¢.
853/2004.
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PRILOHA I
Netiplny zoznam nespracovanych produktov Zivo¢iSneho povodu

Cerstvé miso/mleté miso/mechanicky separované miso
NeoSetrené ¢reva, zaludky a mechire

Miisové pripravky, ktoré neboli spracované

Krv

Cerstvé produkty rybolovu

Zivé lasturniky, Zivé ostnatokoZce, Zivé plast'ovce a Zivé morské
ulitniky

Surové mlieko

Celé vajcia a tekuté vajcia

Zabie stehienka

Slimaky

Med

Nespracovany produkt obsahujtci produkt rastlinného povodu zostiva
surovym produktom, napr.

— Cerstvé méso a zelenina na Spajdli

pripravky z ¢erstvych produktov rybolovu (napr. rybie
filety) s potravinami rastlinného povodu

Poznamky:

Nespracované produkty mozno Kklasifikovat’ ako ,suroviny“, t. j. neboli
podrobené spracovaniu (t. j. akejkol'vek cinnosti, ktora pévodny produkt
podstatne meni, vratane ohrevu, tudenia, solenia, zretia, suSenia, marinovania,
extrahovania, extruzie alebo kombinacie uvedenych procesov). Mrazené
produkty ZivociSneho povodu zostavaju nespracovanymi produktmi.

,, Cerstvés (pokial’ ide o miiso) znamena miso, ktoré nebolo podrobené Ziadnemu
inému procesu na prediZenie jeho trvanlivosti, ako je chladenie, zmrazenie alebo
rychle zmrazenie vratane miisa, baleného vo vakuu alebo v kontrolovanej
atmosfére.

»Cerstvé“ (pokial’ ide o produkty rybolovu) znamena nespracované produkty
rybolovu, ¢i uZz celé alebo upravené, vratane produktov vakuovo zabalenych
alebo v modifikovanej atmosfére, ktoré neboli podrobené Ziadnemu inému
oSetreniu na zabezpecenie trvanlivosti, ako je chladenie.
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PRILOHA 11
Netiplny zoznam spracovanych produktov zivo¢iSneho povodu

Spracované produkty sa ziskavaju podrobenim surovin procesu, ako je
ohrev, udenie, solenie, zretie, susenie, marinovanie atd’. Proces musi
viest’ k podstatnej zmene povodného produktu.

— Misové vyrobky (Sunka, salama atd’.)

— Spracované produkty rybolovu (idené ryby, marinované ryby
atd’.)

— Milie¢ne vyrobky (tepelne oSetrené mlieko, syr, jogurt atd’.)

— Vajefné vyrobky (susené vajcia atd’.)

— Skvareny Zivo&isny tuk

— Oskvarky

— Zelatina

— Kolagén

— OSetrené ¢reva, zalidky a mechure atd’.

Medzi spracované vyrobky patri aj:

e Kombinacia spracovanych vyrobkov, napr. syr so Sunkou

e Vyrobky podrobené viacerym technologickym operaciam, napr.
syr z pasterizovaného mlieka.

M6zu sa pridat’ zlozky, ktoré dodavaji osobitné vlastnosti, napr.

— Parky/klobasa s cesnakom
— jogurt s ovocim
— syr s bylinkami

Poznamka:

e Spracované produkty mozu zahfiiat’ urCité mésové pripravky, napr. marinované a

nakladané méso.
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PRILOHA ITI
Klasifikacia podPa ¢innosti

Cinnost’ Nariadeni | Riziko Netplny zoznam prikladov

e (ES) ¢.
Skladanie  potravin | 852/2004 | Stvisiace riziko mozno kontrolovat Ko'pzervovane'potravmy vyroben¢ zo spracované¢ho
rastlinného  pdévodu implementéciou predpisov masa so ;elemnou o o
SO spracovanymi nariadenia (ES) ¢. 852/2004. Pvr‘lpr?"’va p1zze Pbsahujucej spracovanc ZIO?ky
potravinami zwomsnehp p9v0du (napr. syr, spracované ryby alebo
zivocisneho pdvodu spracovan¢ méso)
a d’alSie spracovanie Vyroba polievky s midsovym vytazkom
spolocne.
Skladanie  potravin | 852/2004 | Stvisiace riziko moZno kontrolovat Vyroba sendvicov so Sunkou alebo syrom
rastlinného  povodu implementaciou predpisov Vyroba zmrzlin zo spracovaného mlieka (tepelne
SO spracovanymi nariadenia (ES) ¢. 852/2004. oSetreného mlieka, suSeného mlieka)
potravinami

zivo¢iSneho pdvodu
auvadzaniec na trh
ako takych.

Vyroba pekarskych vyrobkov s mlieCnymi vyrobkami

Zostavovanie alebo vyroba hotovych pokrmov
zlozenych zo spracovanych produktov Zivoc¢isneho
povodu (napr. spracované miso) a zeleniny

Vyroba cukroviniek (napr. ¢okolada s obsahom
spracované¢ho mlieka)

Vyroba majonézy s vajeCnym vyrobkom

SK
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Konzervované vyrobky vyrobené zo zeleniny

Skladanie  potravin | 853/2004 Riziko je rovnaké ako riziko v ‘ ’ J
rastlinného pdévodu pripade  vyroby  spracovanych a z Cerstveho masa
$ nespracovanymi potravin zivo¢isneho povodu, napr. ) ) )
potravinami misovych  vyrobkov. Z  toho * Zmrzlina zo surového mlicka
zivoc¢isneho povodu vyplyva, Ze by sa mali uplatiiovat’
a dalSie spolocné redpis nariadenia ES ¢. . i
spracovanie. ’ I2;53/1230814. Predpisy EU (Vyi)adujﬁ Pozri poznamky v bode 3.4
schvalenie priestorov a na takéto
potraviny sa moze aplikovat’
identifikacna znacka.
Skladanie  potravin | 853/2004 | Riziko je rovnaké ako riziko v * Skladanie surového mésa/ryb so zeleninou na Spajdli
rastlinného povodu s pripade manipulacie so surovymi
nespracovanymi produktmi  Zzivoc¢iSneho povodu,
potravinami napr. s cerstvyym misom a pod.

zivo¢iSneho pdvodu
auvadzanie na trh
ako takych.

Predpisy EU vyzaduji schvalenie
priestorov a na takéto potraviny sa
mdze  aplikovat  identifikacna
znacka.

SK
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PRILOHA IV

NEUPLNY ZOZNAM PREVADZKARNI, PODLIEHAJUCICH

SCHVALOVANIU
e Maiso
» Bitinky
» Rozrabkarne
» Zabijanie na farme (okrem pripadu, ked’ ide o priame dodavanie malych

v

>

>

mnozstiev mdsa z hydiny a zajacovitych zabitych na farme od vyrobcu
kone¢nému spotrebitelovi a do miestnych maloobchodnych prevadzkarni,
pricom ide o priamu dodavku kone¢nému spotrebitel’'ovi)

Prevadzkaren na manipulaciu so zverou
Prevadzkarne vyrabajuce mleté miso, médsové pripravky a MSM

Prevadzkaren vyrabajiica médsové vyrobky

e Zivé lasturniky

>

>

Expedi¢né strediska

Purifikaéné strediska

¢ Produkty rybolovu

>

>

Mraziarenské lode a tovarenské plavidla

Prevadzkarne na pevnine

e Mlieko a mliecne vyrobky

>

>

Prevadzkarne spractivajiice surové mlieko na mlieko tepelne oSetrené a na
mlie¢ne vyrobky vyrobené zo surového mlieka

Prevadzkarne na vyrobu mlie¢nych vyrobkov z uz spracovanych mlie¢nych
vyrobkov (napr. maslo z pasterizovanej smotany, syr z pasterizovaného
mlieka alebo zo suseného mlieka)

Zberné strediska mlieka

e Vajcia a vajecné vyrobky

>

>

Baliarne (triediarne) vajec

Prevadzkarne spractivajlice vajcia

22

SK



SK

Zabie stehienka a slimaky

» Prevadzkarne pripravujice a/alebo spractivajice zabie stehienka a slimaky
Skvarené zivoéisne tuky a oskvarky

» Prevadzkarne na zber, skladovanie alebo spracovanie surovin

Zaludky a mechure

» Prevadzkarne na oSetrenie mechurov, zaludkov a Criev

Zelatina

» Prevadzkarne spractivajice suroviny

Kolagén

» Prevadzkarne spractivajuce suroviny

Prevadzkarne, ktoré vykonavaji prebalovanie zpriamych obalov vyssie
uvedenych produktov bez ohl'adu na to, ¢i vykonavaju aj d’alSie operacie, napr.
platkovanie, krajanie .

Mraziarenské/Chladiarenské sklady, ak sa pouzivaju v suvislosti s ¢innost’ami,
na ktoré sa vzt'ahuju poziadavky uvedené v prilohe III k nariadeniu 853/2004.

Velkoobchodné trhy, pokial’ sa vyrabaji produkty zivoc¢isneho povodu.
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