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NARIADENIE KOMISIE (EU) & 835/2011

z 19. augusta 2011,

ktorym sa meni a doplfia nariadenie (ES) & 1881/2006, pokial ide o maximédlne hladiny
polycyklickych aromatickych uhfovodikov v potravinich

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretefom na nariadenie Rady (EHS) ¢. 315/93 z 8. februdra
1993, ktorym sa  stanovuji  postupy  Spolocenstva
u kontaminujtcich latok v potravindch ('), a najmi na jeho
¢lanok 2 ods. 3,

kedZe:

(1) Nariadenim Komisie (ES) ¢. 1881/2006, ktorym sa usta-
novujii maximédlne hodnoty obsahu niektorych kontami-
nantov v potravinach (), sa stanovuji maximalne hladiny
benzo(a)pyrénu v celej skdle potravin.

(2)  Benzo(a)pyrén patri do skupiny polycyklickych aromatic-
kych uhlovodikov (PAU) a pouziva sa ako marker
vyskytu a ucinku karcinogénnych PAU v potravinich
na zdklade vedeckého stanoviska byvalého Vedeckého
vyboru pre potraviny (SCF — Scientific Committee on
Food) (}). Vo svojom stanovisku z decembra 2002 SCF
vyjadril odpordcanie o potrebe vykonat dalie analyzy
prislusnych podielov tychto PAU v potravinich, ktoré
st potrebné pre budice prehodnotenie vhodnosti
dalsieho pouzivania benzo(a)pyrénu ako markera.

(3)  V rdmci odportcania Komisie 2005/108/ES (%) clenské
Staty zhromazdili nové tdaje o vyskyte karcinogénnych
PAU v potravinich. Komisia poziadala Eurépsky trad pre
bezpecnost potravin (EFSA) o preskimanie stanoviska
SCF pri sticasnom zohladneni novych ddajov o vyskyte,
inych relevantnych novych vedeckych informdcii, ako aj
pristupu vo vztahu k rozpitiu expozicie (MOE — Margin
of Exposure). V rdmci tohto preskiimania bol tirad EFSA
poziadany o opitovné postdenie vhodnosti dalsieho
pouzivania benzo(a)pyrénu ako markera.

(4)  Vedeckd skupina pre kontaminanty v potravinovom
retazci (skupina CONTAM) posobiaca v rdmci EFSA
prijala 9. jina 2008 k polycyklickym aromatickym uhlo-

() U.v. ES L 37, 13.2.1993, 5. 1.

() U.v. EU L 364, 20.12.2006, s. 5.

(}) Stanovisko Vedeckého vyboru pre potraviny tykajice sa rizika, ktoré
predstavuji polycyklické aromatické uhlovodiky v potravindch pre
zdravie [udi (vyjadrené 4. decembra 2002).
http:/[ec.europa.eu/food/fs/sc[scflout153_en.pdf

(% U.v. EU L 34, 8.2.2005, s. 43.

vodikom v potravindch stanovisko (°). Vo svojom stano-
visku dospel tirad EFSA k zédveru, Ze benzo(a)pyrén nie je
vhodnym markerom vyskytu polycyklickych aromatic-
kych uhlovodikov v potravinich a Ze najvhodnej$imi
indikdtormi PAU v potravindch by bol systém Styroch
$pecifickych latok (PAU4 (°) alebo osmich 3pecifickych
latok (PAUS (). EFSA dospel takisto k zdveru, Ze systém
osmich latok (PAU8) by v porovnani so systémom
Styroch latok (PAU4) nepriniesol vyznamni pridant
hodnotu.

(5)  Skupina CONTAM dospela na zdklade pristupu vo
vztahu k rozpitiu expozicie (MOE — Margin of Exposure)
dalej k zéveru, ze v pripadoch priemernej odhadovanej
expozicie prostrednictvom potravy existujii len velmi
malé obavy, pokial ide o zdravie spotrebitelov.
V pripade spotrebitelov, ktorych miera vystavenia je
vysokd, sa vsak rozpitia expozicie blizili k hodnote
10 000, alebo boli nizsie, ¢o modze byt dovodom obdv,
pokial ide o zdravie spotrebitelov.

(6)  Na zdklade zdverov EFSA sa sucasny systém pouZivania
benzo(a)pyrénu ako jediného markera skupiny polycy-
klickych aromatickych uhlovodikov nemoze dalej udrzat.
Je preto nevyhnutné zmenif a doplnit nariadenie (ES)
¢. 1881/2006.

(7) Mali by sa zaviest nové maximalne hladiny pre sumu
Styroch latok (PAU4) (benzo(a)pyrén, benz(a)antracén,
benzo(b)fluorantén a chryzén), pricom by sa nadalej
mala pouZivaf samostatnd maximalna hladina pre
benzo(a)pyrén.

(8)  Prostrednictvom takéhoto systému by sa zabezpecilo, aby
boli hladiny PAU v potravinich na drovniach, ktoré
nesposobujii obavy o zdravie, ako aj to, aby bolo
mozné obsah PAU kontrolovat aj vo vzorkich,
v ktorych nie je mozné zistit benzo(a)pyrén, ale
v ktorych sii pritomné iné PAU.

(99  Samostatnd maximdlna hladina pre benzo(a)pyrén sa
bude pouzivat aj nadalej s cielom zabezpecit porovna-
te[nost tdajov z minulosti s budicimi ddajmi. Po
uréitom case, ktory uplynie pri uplatiiovani tejto zmeny
a doplnenia, a na zdklade novych ddajov, ktoré buda
v buddcnosti generované, by sa mala opitovne posudit
potreba pokracovat v uplatiiovani samostatnej maxi-
mélnej hladiny pre benzo(a)pyrén.

(%) The EFSA Journal (2008) 724, 1-114.

(%) Benzo(a)pyrén, chryzén, benz(a)antracén, benzo(b)fluorantén.

(') Benzo(a)pyrén, chryzén, benz(a)antracén, benzo(b)fluorantén,
benzo(k)fluorantén, benzo(gh,i)perylén, dibenz(ah)antracén a and
indeno(1,2,3-c,d)pyrén.
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(10)  Pokial ide o sumu prislusnych Styroch ldtok (PAU4), ako manie sa potom odlozilo na neskor, kym nebol zndmy

(11)

(13)

(14)

(15)

(16)

zdklad pre rozhodnutia o sdlade by sa mali pouzit dolné
hranice koncentricii.

Maximdlne hladiny pre polycyklické aromatické uhlovo-
diky musia byt bezpe¢né a na ¢o najnizSej prakticky
dosiahnutelnej drovni pri dodrZani sprdvnej vyrobnej
a polnohospoddrskej/rybdrskej praxe. Nové tdaje
o vyskyte PAU naznacuji, Ze pozadové hladiny PAU
si nizSie, ako sa predtym myslelo, pokial ide
o niektoré potravindrske komodity. Maximalne hladiny
benzo(a)pyrénu boli preto zmenené, aby odzrkadlovali
realistickejsie pozadové hladiny u Cerstvych a tdenych
lasttirnikov.

Udaje, pokial ide o tdené ryby a tdené miso, takisto
naznacujd, Ze niz8$ie maximalne hladiny st dosiahnu-
telné. Napriek tomu bude mozno v niektorych pripadoch
potrebné pozmenit sicasnii technoldgiu tidenia. Preto by
sa mal zaviest v pripade tideného misa a tdenych ryb
dvojfizovy postup, ¢im sa umozni prechodné obdobie
dvoch rokov od ddtumu uplatiovania tohto nariadenia
pred tym, ako sa zacnl uplatilovat nizie maximalne

hladiny.

Zistilo sa, ze udené $proty a konzervované udené $proty
obsahuji vyssie hladiny PAU ako iné ddené ryby. Pre
udené 3Sproty a konzervované tdené Sproty by sa mali
stanovit osobitné maximalne hladiny s cielom odzrkadlit
hladiny, ktoré st v pripade tychto potravin dosiahnu-
telné.

V minulosti sa maximalna hladina pre benzo(a)pyrén
v pripade ,rybej svaloviny okrem tddenych ryb“ stanovila
ako indikdtor potencidlneho environmentilneho znecis-
tenia. Preukdzalo sa vak, Ze v Cerstvych rybach dochddza
k rychlej metabolizdcii PAU a ze PAU sa neakumulujii
v svalovine. Preto nie je vhodné nadalej zachovivat
maximélnu hladinu pre PAU v pripade &erstvych ryb.

V niektorych druhoch tepelne o$etreného misa a tepelne
oSetrenych misovych produktov preddvanych konec-
nému spotrebitelovi boli zistené vysoké hladiny PAU.
Tymto hladindm je mozné predist, ak sa pouZivaji
vhodné podmienky a vybavenie pre spracovanie. Je
preto vhodné stanovit maximélne hladiny PAU v mise
a misovych produktoch, ktoré boli podrobené procesu
tepelného osetrenia, o ktorom je zndme, Ze moze vystit
do vytvorenia PAU, t. j. jedine grilovanie a priprava
sposobom barbecue.

Na kakaové maslo sa docasne nevztahovala existujlca
maximdlna hladina pre benzo(a)pyrén platnd v pripade
olejov. a tukov a stanovend nariadenim (ES)
¢. 1881/2006 a do 1. aprila 2007 bolo naplidnované
vykonanie preskiimania vhodnosti stanovenia maximalnej
hladiny PAU v pripade kakaového masla. Toto preskii-

(17)

(18)

(19)

(20)

vysledok vtedy prebiehajiceho vedeckého opitovného
posudenia PAU tradom EFSA.

Kakaové maslo obsahuje vyssie hladiny PAU nez iné oleje
a tuky. To je sposobené predovietkym nevhodnymi
sposobmi su$enia kakaovych bobov a skuto¢nostou, Ze
kakaové maslo nemozno rafinovat ako iné rastlinné oleje
a tuky. Kakaové maslo je hlavnou zlozkou kakaovych
surovin (napr. kakaovych bobov, kakaovej masy,
kakaovej drviny alebo kakaového likéru) a je pritomné
v Cokoldde a inych produktoch z kakaa ¢asto konzumo-
vanych detmi. Tymto prispieva k vystaveniu ludi, predo-
vietkym deti. Je preto potrebné stanovit maximalne
hladiny PAU v kakaovych boboch a odvodenych produk-
toch vratane kakaového masla.

Maximélne hladiny PAU v kakaovych boboch by sa mali
stanovit tak nizko, ako je prakticky dosiahnutelné, a so
zretefom na stcasné technické moznosti produkujicich
krajin. Mali by sa stanovit na tukovom zdklade, kedZze
PAU sa koncentruji v tukovej zlozke, kakaovom masle.
Aby sa produkujicim krajindm umoznilo uskuto¢nit
technologické vylepSenia nevyhnutné na prispdsobenie
sa tymto maximdlnym hladindm, mal by sa oddialit
ditum uplatiovania maximdlnych hladin v pripade
kakaovych bobov a odvodenych produktov. Na tieto
produkty by sa dalej mala najskor uplatiiovat vyssia
maximdlna hladina pre sumu prislusnych Styroch latok.
Po prechodnom obdobi dvoch rokov by sa mala uplat-
flovat niz§ia maximdlna hladina. Hladiny PAU
v kakaovych boboch a odvodenych produktoch by sa
mali pravidelne monitorovat s cielom postdit moznost
dalsieho zniZzovania maximdlnych hladin v buddcnosti.

Z udajov vyplyva, Ze kokosovy olej moze obsahovat
vysSie mnozstvd PAU4 neZz iné rastlinné oleje a tuky.
To je zapri¢inené proporcionalne vy$$ou mierou pritom-
nosti benz(a)antracénu a chryzénu, ktoré nie je mozné
jednoducho odstrdnif pri rafindcii kokosového oleja.
Osobitné maximdlne hladiny pre kokosovy olej by sa
mali stanovit tak nizko, ako je prakticky dosiahnutelné,
a so zretelom na stcasné technické moznosti produku-
jucich krajin. KedZe sa v produkujicich krajindch
ocakdva zavedenie technologickych vylepSeni, hladiny
PAU v kokosovom oleji by sa mali pravidelne monito-
rovat s cielom postdit moznost stanovit nizsie hladiny
v budicnosti.

Sacasné udaje o vyskyte PAU v obilnindch a zelenine st
obmedzené. Z dostupnych tdajov je mozné usudit, Ze
obilniny a zelenina obsahujii pomerne nizke hladiny
PAU. Nizke hladiny pozorované na zdklade
v stcasnosti dostupnych ddajov nepostacuji na bezpro-
stredné stanovenie maximéalnych hladin. Urad EFSA viak
oznadil obilniny a zeleninu za vyznamnych prispieva-
telov k vystaveniu ludi, a to vzhladom na ich vysokd
spotrebu. Preto by sa mali hladiny PAU v tychto dvoch
skupindch produktov nadalej monitorovat. Na zdklade
dalsich tdajov sa vyhodnoti potreba stanovenia maximal-
nych hladin.
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(21) V niektorych potravinovych doplnkoch boli zistené
vysoké hladiny PAU. Tieto hladiny vSak nie st stabilné
a zdvisia od osobitnych druhov potravinovych doplnkov.
St potrebné dalsie tdaje o potravinovych doplnkoch,
ktoré by sa mali zozbierat. Ked budd tieto udaje
k dispozicii, vyhodnoti sa potreba stanovenia maximal-
nych hladin PAU v potravinovych doplnkoch.

(22)  Clenskym stitom a prevddzkovatelom potravinarskych
podnikov by sa mal poskytnit ¢as na to, aby sa mohli
prisposobit maximalnym hladindm stanovenym tymto
nariadenim. Ditum uplatiiovania tohto nariadenia by sa
mal preto oddialit. V pripade produktov uz uvedenych na
tth pred tym, ako sa zacali uplatnovat zmeny
a doplnenia zavedené tymto nariadenim, by sa malo
poskytnit prechodné obdobie.

(23)  Opatrenia stanovené v tomto nariadeni si v sdlade so
stanoviskom Stdleho vyboru pre potravinovy retazec
a zdravie zvierat a Eurdpsky parlament ani Rada proti
nim nevzniesli ndmietku,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Priloha k nariadeniu (ES) ¢ 1881/2006 sa meni a doplia
v sulade s prilohou k tomuto nariadeniu.

Cldnok 2

1. Potraviny, ktoré nie s v stlade s maximdlnymi hladinami
platnymi od 1. septembra 2012 v zmysle oddielu 6 ,Polycyklické
aromatické uhlovodiky“ prilohy k nariadeniu (ES) ¢. 1881/2006,
zmeneného a doplneného tymto nariadenim, a ktoré si v stlade
so zdkonom uvedené na trh pred 1. septembrom 2012, sa
mozu nadalej preddvat po uvedenom ditume, az do ditumu

vypriania ich minimalnej trvanlivosti alebo do ditumu, do
ktorého sa musia najneskor spotrebovat.

2. Potraviny, ktoré nie st v stilade s maximalnymi hladinami
platnymi od 1. septembra 2014 v zmysle bodov 6.1.4 a 6.1.5
prilohy k nariadeniu (ES) ¢ 1881/2006, zmeneného
a doplneného tymto nariadenim, a ktoré st v siilade so
zdkonom uvedené na trh pred 1. septembrom 2014, sa mozu
nadalej predavat po uvedenom dédtume, az do ddtumu vyprsania
ich minimélnej trvanlivosti alebo do ddtumu, do ktorého sa
musia najneskor spotrebovat.

3. Potraviny, ktoré nie st v stilade s maximdlnymi hladinami
platnymi od 1. septembra 2013 v zmysle bodu 6.1.2 prilohy
k nariadeniu (ES) ¢ 1881/2006, zmeneného a doplneného
tymto nariadenim, a ktoré si v silade so zdkonom uvedené
na trh pred 1. septembrom 2013, sa mé6zu nadalej preddvat
po uvedenom déatume, az do datumu vypr$ania ich minimalnej
trvanlivosti alebo do ddtumu, do ktorého sa musia najneskor
spotrebovat.

4. Potraviny, ktoré nie su v stlade s maximalnou hladinou
platnou od 1. aprila 2015 v zmysle bodu 6.1.2 prilohy
k nariadeniu (ES) ¢ 1881/2006, zmeneného a doplneného
tymto nariadenim, a ktoré s v sulade so zdkonom uvedené
na trth pred 1. aprilom 2015, sa moézu nadalej preddvat po
uvedenom ddtume, az do ddtumu vyprSania ich minimalnej
trvanlivosti alebo do datumu, do ktorého sa musia najneskor
spotrebovat.

Cldnok 3
Toto nariadenie nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jeho

uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Uplatiuje sa od 1. septembra 2012.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych

statoch.

V Bruseli 19. augusta 2011

Za Komisiu
predseda
José Manuel BARROSO
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PRILOHA

Priloha k nariadeniu (ES) ¢. 1881/2006 sa meni a doplia takto:

(1) Oddiel 6: Polycyklické aromatické uhlovodiky sa nahrddza takto:

,Oddiel 6: Polycyklické aromatické uhlovodiky

Potraviny Maximdlne hladiny (ug/kg)
6.1 Benzo(a)pyrén, benz(a)antracén, Benzo(a)pyrén Suma benzo(a)pyrénu,
benzo(b)fluorantén a chryzén benz(a)antracénu,
benzo(b)fluoranténu
a chryzénu (¥)
6.1.1 Oleje a tuky (s vynimkou kakaového masla 2,0 10,0
a kokosového oleja) urcené na priamu
ludskii spotrebu alebo na pouzitie ako
zlozky potravy
6.1.2 Kakaové boby a odvodené produkty 5,0 pg/kg tuku, od 1. 4. | 35,0 pg/kg tuku, od
2013 1. 4. 2013 do 31. 3. 2015
30,0 pg/kg tuku, od
1. 4. 2015
6.1.3 Kokosovy olej uréeny na priamu ludskd 2,0 20,0
spotrebu alebo na pouzitie ako zlozka
potravy
6.1.4 Udené miso a tdené misové produkty 5,0 do 31. 8. 2014 30,0 od 1. 9. 2012 do
31. 8. 2014
2,0 od 1. 9. 2014 12,0 od 1. 9. 2014
6.1.5 Svalovina tdenych ryb a tdenych rybacich | 5,0 do 31. 8. 2014 30,0 od 1. 9. 2012 do
produktov  (**)(3%) s vynimkou rybacich 31. 8. 2014
produktov uvedenych v bodoch 6.1.6
a 6.1.7. Maximdlna hladina pre ddené | 2,0 od 1. 9. 2014 12,0 od 1. 9. 2014
korovce sa  vzfahuje na  svalovinu
z koncatin a abdomindlnej casti (*4).
V pripade tdenych krabov a krabom
pribuznych korovcov (Brachyura
a Anomura) sa vzfahuje na svalovinu
z koncatin.
6.1.6 Udené $proty a konzervované tidené $proty 5,0 30,0
(®%) (47) (sprattus sprattus); lastarniky (Cerstvé,
chladené alebo mrazené) (*%); tepelne
ofetrené miso a tepelne oSetrené misové
produkty (*) preddvané kone¢nému spotre-
bitelovi
6.1.7 Lastarniky (3%) (Gdené) 6,0 35,0
6.1.8 Spracované potraviny na bdze obilia 1,0 1,0
a detskd vyziva pre dojcatd a malé deti
)
6.1.9 Pociato¢nd dojcenskd vyziva a ndslednd 1,0 1,0

dojcéenskd vyziva vritane pociatocného
dojcenského mlieka a ndsledného dojcen-
ského mlieka (8)(2%)
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Potraviny Maximalne hladiny (ug/kg)
6.1.10 Dietetické potraviny na osobitné lekdrske 1,0 1,0
tcely (°)(%°), ktoré sd vyslovne uréené pre
dojcatd

(*) Dolné hranice koncentrécii s kalkulované vychddzajic z hypotézy, ze vsetky hodnoty prislusnych styroch litok pod medzou
kvantifikdcie st rovné nule.

(*) Midso a misové produkty, ktoré boli podrobené tepelnému oSetreniu potencidlne sposobujiicemu vytvdranie PAU, t. j. jedine
grilovanie a priprava sposobom barbecue.

(*) V pripade konzervovaného produktu sa analyza vykondva na celom obsahu konzervy. Pokial ide o maximdlnu hladinu pre cely
zlozeny produkt, uplatiuje sa cldnok 2 ods. 1 pism. ¢) a clanok 2 ods. 2.

(2) Pozndmka pod &arou (3%) sa vypusta.



