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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) & 52/2013
z 22. janudra 2013,

ktorym sa meni a dopliia priloha XIb k nariadeniu Rady (ES) & 1234/2007, pokial ide o perlivé
vino, sytené perlivé vino a rektifikovany zahusteny hroznovy must

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Rady (ES) ¢. 1234/2007 z 22. oktdbra
2007 o vytvoreni spolocnej organizdcie polnohospodarskych
tthov. a o osobitnych  ustanoveniach pre  uréité
polnohospoddrske vyrobky (nariadenie o jednotnej spolocnej
organizdcii trhov) (1) a najmi na jeho ¢lanok 113d ods. 2,

kedze:

(1)  V stlade s ¢lankom 113d nariadenia (ES) ¢. 1234/2007
sa v prilohe XIb uvedeného nariadenia uvddzaji kategérie
vindrskych produktov, ktoré sa v Unii mozu pouzivat na
ticely uvddzania produktu, ktory je v stilade so zodpove-
dajacimi podmienkami ustanovenymi v uvedenej prilohe,
na trh.

(2)  Pokial ide o perlivé vino a sytené perlivé vino, v bodoch
8 a 9 prilohy XIb k nariadeniu (ES) ¢ 1234/2007 sa
stanovuje, Ze tieto vina st produktmi, ktoré sa ziskavaji
z vina. AvSak v nariadeni Rady (ES) ¢. 1493/1999 zo
17. méja 1999 o spolocnej organizicii trhu s vinom (?)
sa v bodoch 17 a 18 prilohy I stanovuje, Ze tieto
produkty sa ziskavaji aj z inych produktov, ktoré si
vhodné na vyrobu vina. Cielom reformy sektora vina,
ktord sa zaviedla nariadenim Rady (ES) ¢. 479/2008 (3),
nebolo zmenit a doplnit zoznam produktov na ziskanie
perlivého vina a syteného perlivého vina. Preto je opit
potrebné stanovit, Ze perlivé vino a sytené perlivé vino sa
mozu ziskavat aj z este kvasiaceho mladého vina, z hroz-
nového mustu alebo z ¢iasto¢ne prekvaseného hrozno-
vého mustu.

(3)  Nové postupy na vyrobu rektifikovaného zahusteného
hroznového mustu umoznili ziskat krystalizovany rekti-
fikovany zahusteny must. V bode 14 prilohy XIb k naria-
deniu (ES) ¢ 12342007 sa rektifikovany zahusteny
hroznovy must vymedzuje ako produkt iba v tekutej
forme. Je potrebné prispdsobit vymedzenie pojmu rekti-
fikovany zahusteny hroznovy must tak, aby zahfnalo aj
jeho krystalizovana formu.

(4 Priloha XIb k nariadeniu (ES) ¢ 1234/2007 mala
prislusnym sposobom zmenit a doplnit.

(5)  Opatrenia ustanovené v tomto nariadeni st v stlade so
stanoviskom riadiaceho vyboru, ktory bol zriadeny podla
¢lanku 195 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 1234/2007,

() U.v. EU L 299, 16.11.2007, s. 1.
() U.v. ES L 179, 14.7.1999, s. 1.
() U.v. EU L 148, 6.6.2008, s. 1.

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Priloha XIb k nariadeniu (ES) ¢. 1234/2007 sa meni a doplia
takto:

1. Bod 8 pism. a) sa nahrddza takto:

,sa ziskava z vina, z este kvasiaceho mladého vina, z hroz-
nového mustu alebo z Ciasto¢ne prekvaseného hroznového
mustu pod podmienkou, Ze tieto produkty maji celkovy
obsah alkoholu najmenej 9 obj. %;*.

2. Bod 9 pism. a) sa nahrddza takto:

,sa ziskava z vina, z eSte kvasiaceho mladého vina, z hroz-
nového mustu alebo z Ciasto¢ne prekvaseného hroznového
mustu;”,

3. Bod 14 sa nahrddza takto:

,14. Rektifikovany zahusteny hroznovy must

Rektifikovany zahusteny hroznovy must je:
a) tekuty nekaramelizovany produkt, ktory:

i) sa ziskava C¢iastonou dehydraticiou hroznového
mustu vykondvanou akoukolvek povolenou metédou
okrem posobenia priameho tepla tak, aby hodnota
namerand refraktometrom pouZivanym v stlade
s metddou, ktord sa ma predpisat v stlade s ¢lankom
120 g, bola pri teplote 20 °C najmenej 61,7 %;

ii) bol oSetreny povolenym sposobom na tcely znizo-
vania obsahu kyselin a elimindcie inych zloziek ako
cukru;

ili) mé tieto vlastnosti:
— pH najviac 5 pri 25 °Brix,

— optickd hustotu merand pri 425 nm a hrabke
1 cm najviac 0,100 pre hroznovy must s hustotou
25 °Brix,

— obsah sacharézy nezistitelny analytickou metd-
dou, ktord sa ma urdit,

— index Folin-Ciocalteu najviac 6,00 pri 25 “Brix,

— titrovatelné kyseliny najviac 15 miliekvivalentov
na kilogram celkového obsahu cukrov,
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— obsah oxidu siri¢itého najviac 25 miligramov na —

kilogram celkového obsahu cukrov,

— celkovy obsah katiénov najviac 8 miliekvivalentov
na kilogram celkového obsahu cukrov,

— vodivost pri 25 “Brix a 20 °C najviac 120 mikro-
siemens/cm,

— obsah hydroxymetylfurfuralu najviac 25 mili- _

gramov na kilogram celkového obsahu cukrov,
— obsahuje mesoinozitol;

b) pevny nekaramelizovany produkt, ktory:

i) sa ziskava krystalizdciou tekutého rektifikovaného —

zahusteného hroznového mustu bez pouzitia rozpas-
tadla;

ii) bol oSetreny povolenym spésobom na tcely znizo-
vania obsahu kyselin a eliminacie inych zloZiek ako

obsah sacharézy nezistitelny analytickou met6-
dou, ktord sa md urcit,

index Folin-Ciocalteu najviac 6,00,

titrovatelné kyseliny najviac 15 miliekvivalentov
na kilogram celkového obsahu cukrov,

obsah oxidu siri¢itého najviac 10 miligramov na
kilogram celkového obsahu cukrov,

celkovy obsah katiénov najviac 8 miliekvivalentov
na kilogram celkového obsahu cukrov,

vodivost pri 20 °C najviac 120 mikrosiemens/cm,

obsah hydroxymetylfurfuralu najviac 25 mili-
gramov na kilogram celkového obsahu cukrov,

cukru: — obsahuje mesoinozitol.
iii) md tieto vlastnosti po rozpusteni v roztoku pri 25 Povoleny skutocny obsah alkoholu rektifikovaného zahuste-
Brix: ného hroznového mustu je najviac 1 obj. %.“
— pH najviac 7,5, 1/
P J Clanok 2
— opticki hustotu meranti pri 425 nm a hriibke Toto nariadenie nadobtda w¢innost tretim diiom po jeho
1 cm najviac 0,100, uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych ¢lenskych

Statoch.

V Bruseli 22. janudra 2013

Za Komisiu

predseda

José Manuel BARROSO
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