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SMERNICE

SMERNICA KOMISIE (EU) 2016/1855
z 19. oktébra 2016,

ktorou sa meni smernica Eurépskeho parlamentu a Rady 2009/32ES o aproximdcii pravnych
predpisov {lenskych $titov o extrakénych rozpastadlich pouzivanych pri vyrobe potravin
a zloziek potravin

(Text s vyznamom pre EHP)

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurépskej dnie,

so zretelom na smernicu Eurdpskeho parlamentu a Rady 2009/32/ES z 23. aprila 2009 o aproximdcii pravnych
predpisov ¢lenskych §titov o extrakénych rozpustadlich pouzivanych pri vyrobe potravin a zloziek potravin (!), a najma
na jej ¢lanok 4 prvy pododsek pism. a),

kedZe:

(1)  Smernica 2009/32/ES sa vztahuje na extrakéné rozpustadld pouzivané alebo urcené na pouZitie pri vyrobe
potravin alebo zloZiek potravin. Tato smernica sa nevztahuje na extrakéné rozpustadld pouzivané pri vyrobe
pridavnych litok v potravindch, vitaminov ani ostatnych vyzivnych doplnkovych latok, pokial takéto pridavné
latky v potravinach, vitaminy alebo vyZzivné doplnkové latky nie st uvedené v prilohe I

(2)  Dna 19. augusta 2014 predlozila spolocnost Akzo Nobel Industrial Chemicals BV ziadost o zmenu maximdlnych
limitov rezidui (MRL) pre dimetyléter ako extrakéné rozpustadlo v odtucnenych vyrobkoch obsahujicich
zivoiSne proteiny, najmi pokial ide o kolagén a derivdty kolagénu, z 0,009 mg/kg na 3 mg/kg, ako aj o nové
poutzitie extrakcie proteinovych vyrobkov na produkciu Zelatiny s MRL 0,009 mg/kg. Tdto Ziadost sa ndsledne
spristupnila ¢lenskym stdtom.

(3)  Eurbpsky trad pre bezpecnost potravin (dalej len ,irad“) prehodnotil bezpe¢nost dimetyléteru ako extrakéného
rozptstadla na pripravu odtuénenych vyrobkov obsahujicich Zivocisne protefny — kolagénu a Zelatiny —
a 14. jala 2015 vydal stanovisko (}). Urad dospel k zdveru, Ze pouzivanie dimetyléteru ako extrakéného
rozpustadla za predpokladanych podmienok pouZivania a s navrhovanymi MRL vo vyske 3 mg/kg v kolagéne
a derivatoch kolagénu a 0,009 mg/kg v Zelatine nevyvoldva obavy o bezpecnost.

(4)  Preto je vhodné povolit pouZivanie dimetyléteru ako extrakéného rozpustadla na odstranenie tuku zo surovin
obsahujicich Zivo¢i$ne proteiny s podmienkou, Ze maximdlne limity rezidui dimetyléteru budt v kolagéne
a derivatoch kolagénu 3 mg/kg a v Zelatine 0,009 mg/kg.

(5)  Smernica 2009/32/ES by sa preto mala zodpovedajicim spésobom zmenit.

(6)  Opatrenia stanovené v tejto smernici si v stlade so stanoviskom Stdleho vyboru pre rastliny, zvieratd, potraviny
a krmiva,

PRIJALA TUTO SMERNICU:

Cldnok 1
Priloha I k smernici 2009/32/ES sa meni v stlade s prilohou k tejto smernici.

() U.v.EUL 141, 6.6.2009,s. 3.

(*) Panel CEF EFSA (panel EFSA pre materidly prichddzajiice do styku s potravinami, enzymy, arémy a pomocné ldtky), 2015. Vedecké
stanovisko k bezpeCnosti pouZivania dimetyléteru ako extrakéného rozpustadla za predpokladanych podmienok pouzitia
a navrhovanych maximalnych limitov rezidui. Vestnik EFSA (EFSA Journal) (2015) 13(7):4174,13s.
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Cldnok 2
1. Clenské stéty uvedt do Gcinnosti zékony, iné pravne predpisy a spravne opatrenia potrebné na dosiahnutie stiladu
s touto smernicou najneskor dva roky po nadobudnuti G¢innosti tejto smernice. Komisii bezodkladne ozndmia znenie

tychto ustanoveni.

Clenské stéty uvedd priamo v prijatych opatreniach alebo pri ich dradnom uverejneni odkaz na tto smernicu.
Podrobnosti o odkaze upravia ¢lenské Staty.

2. Clenské §tity ozndmia Komisii znenie hlavnych ustanoveni vniitro$titnych pravnych predpisov, ktoré prijma
v oblasti posobnosti tejto smernice.

Cldnok 3

Tato smernica nadobtida G¢innost dvadsiatym diiom po jej uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej iinie.

Cldnok 4
Tdto smernica je urcend ¢lenskym §tdtom.
V Bruseli 19. okt6bra 2016
Za Komisiu
predseda
Jean-Claude JUNCKER
PRILOHA

V Casti II Prilohy I k smernici 2009/32/ES sa riadok tykajici sa dimetyléteru nahrddza takto:

,Dimetyléter Priprava odtu¢nenych vyrobkov obsahuji- | 0,009 mg/kg v odtu¢nenych vyrobkoch obsa-
cich zivoc¢ine proteiny vratane Zelatiny (*) hujtcich Zivocisne proteiny vratane Zelatiny

Priprava kolagénu (**) a derivdtov kolagénu | 3 mglkg kolagénu a derivitov kolagénu
okrem Zelatiny okrem Zelatiny

(*) .Zelatina“ je prirodny rozpustny protein, Zelatinujici alebo neZzelatinujiici, ziskany ¢iastoénou hydrolyzou kolagénu vyrobeného
z kosti, usni a kozZi, 8liach a viziv zvierat v stlade s prislusnymi poziadavkami nariadenia (ES) ¢. 853/2004.

(**) ,Kolagén“ je proteinovy produkt ziskany z kosti, usni, kozi, sliach a viziv zvierat vyrobeny v stilade s prislusnymi poziadavkami na-
riadenia (ES) ¢. 853/2004.
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